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ค าน า 

เนื่องจากปัจจุบัน สหกรณ์การเกษตรในประเทศไทยส่วนใหญ่ ประกอบอาชีพค้าข้าวเป็นหลัก สมาชิก  
สหกรณ์จึงมีรายได้จากในส่วนนี้เป็นจ านวนมาก แต่ก็ยังมีสหกรณ์อีกหลายแห่ง ที่ยังไม่สามารถผลิตข้าวออก
มาแล้วสร้างรายได้ท่ีมั่นคงให้แก่สมาชิกสหกรณ์ได้ ทั้งนี้เป็นผลมาจากคุณภาพและประสิทธิภาพในการผลิตข้าว
ของสหกรณ์ ยังไม่อยู่ในเกณฑ์มาตรฐานสินค้าข้าวของกระทรวงพาณิชย์   
           ศูนยถ่์ายทอดเทคโนโลยีการสหกรณ์ท่ี 8 ได้รับมอบหมายจากกรมส่งเสริมสหกรณ์ให้ออกตรวจ
ประเมินโรงสีข้าวของสหกรณ์ ในเขตภาคตะวันออกเฉียงเหนือจ านวน 7 แห่ง ซึ่งจากการออกตรวจประเมินก็
ได้พบปัญหาที่ท าให้การขายข้าวของสหกรณ์เสี่ยงต่อการได้ราคาต่ าอยู่หลายแห่ง  ทางศูนย์ฯ จึงได้ริเริ่มแนวคิด
ในการจัดท าองค์ความรู้ด้านการเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิตข้าวของสหกรณ์ให้เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าข้าว
ของกระทรวงพาณิชย์ขึ้น  โดยหวังว่าองค์ความรู้ดังกล่าวจะเป็นประโยชน์แก่สหกรณ์ สมาชิกสหกรณ์ 
เกษตรกรผู้ท านา และประชาชนทั่วไป ได้ไม่มากก็น้อย  หากมีความผิดพลาดประการใด ทางผู้จัดท าขออภัยมา 
ณ ที่นี้ด้วย 
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บทน า 

1.ที่มาและความส าคัญ 
 สืบเนื่องจากกระทรวงพาณิชย์ได้ก าหนดมาตรฐานสินค้าข้าวขึ้นมาทดแทนมาตรฐานเดิม เพื่อยกระดับ
คุณภาพข้าวไทย และให้มีความเหมาะสมแก่ภาวการณ์ผลิตและสถานการณ์ค้าข้าวในปัจจุบัน  ซึ่งการก าหนด
มาตรฐานดังกล่าว ส่งผลดีต่อการรักษามาตรฐานสินค้าข้าวไทย ให้มีคุณภาพมากขึ้น  ท าให้สหกรณ์ต่างๆท่ีท า
ธุรกิจค้าข้าวนั้น จ าเป็นต้องมีการปรับปรุงและเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิตข้าวให้มากขึ้น เพื่อให้ได้ตาม
มาตรฐานสินค้าข้าวของกระทรวงพาณิชย์   
 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์จึงได้มอบหมายให้กรมส่งเสริมสหกรณ์เป็นผู้ประสานกับสหกรณ์ผู้ผลิต 
และผู้จ าหน่ายข้าวสาร รวบรวมผลผลิตออกสู่ตลาดโดยตรง เพ่ือเป็นการช่วยเหลือ ยกระดับ และให้ความรู้แก่
สหกรณ์ผู้ผลิตข้าว ได้น าไปเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิตข้าวให้ได้ตามมาตรฐานสินค้าข้าว เป็นมาตรฐาน
เดียวกัน กรมส่งเสริมสหกรณ์จึงได้แต่งตั้งคณะท างานตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร เพ่ือช่วยเหลือสหกรณ์ 
สถาบันเกษตรกรเพื่อแก้ปัญหาราคาข้าวตกต่ า และข้าวที่ไม่ได้เป็นไปตามมาตรฐาน โดยคณะกรรมการจะมี
หน้าที่ในการให้ค าแนะน า  ปรับแต่งเครื่องจักรในโรงสีเพ่ือให้ได้ค่ามาตรฐานคุณภาพข้าวสารตามมาตรฐาน
สินค้าข้าว ของกระทรวงพาณิชย์  
 ศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยีการสหกรณ์ที่ 8 ได้รับมอบหมายให้เข้าตรวจประเมินโรงสีข้าวสหกรณ์จ านวน 
7 แห่ง ได้แก่   

1. โรงสีสหกรณ์เพ่ือการตลาดลูกค้า ธกส.ร้อยเอ็ด จ ากัด  
2. โรงสีสหกรณ์เพ่ือการตลาดลูกค้า ธกส.ราษีไศล จ ากัด  
3. โรงสีสหกรณ์การเกษตรเกษตรวิสัย จ ากัด  
4. โรงสีสหกรณ์การเกษตรบรบือ จ ากัด  
5. โรงสีสหกรณ์การเกษตรมหาชนะชัย จ ากัด  
6. โรงสีสหกรณ์การเกษตรเมืองร้อยเอ็ด จ ากัด  
7. โรงสีสหกรณ์การเกษตรสุวรรณภูมิ จ ากัด  
จากการได้เข้าตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ทั้ง 7 แห่งแล้วพบว่าสหกรณ์บางแห่งยังขาดความรู้ในเรื่อง 

ของการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวสาร ให้ได้ตามมาตรฐานที่ก าหนด ทางศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยีการ
สหกรณ์ท่ี 8  ได้เล็งเห็นความส าคัญในเรื่องดังกล่าว จึงได้จัดท ารายงานการจัดการความรู้ในเรื่องของการเพิ่ม
ประสิทธิภาพการผลิตข้าวของสหกรณ์ตามมาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวงพาณิชย์ ขึ้น เพื่อให้สหกรณ์ได้น า
ความรู้ในเรื่องดังกล่าวไปใช้ในการยกระดับคุณภาพสินค้าข้าวในโอกาสต่อไป  
 
 
 



4 
2. วัตถุประสงค์ 
 2.1 เพ่ือให้สหกรณ์ท่ีมีโรงสีข้าว สามารถผลิตข้าวได้ตามมาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวงพาณิชย์  
 2.2 เพ่ือให้สหกรณ์ กลุ่มเกษตรกร หรือผู้สนใจทั่วไปได้รับองค์ความรู้ใหม่ๆด้านการเพ่ิมประสิทธิภาพ
การผลิตข้าวและน าไปต่อยอดความรู้เดิมเพ่ือให้สินค้าข้าวมีมาตรฐานตามมาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวง
พาณิชย์  
 
3. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
 3.1 สหกรณ์ สมาชิกสหกรณ์ กลุ่มเกษตรกร และผู้สนใจทั่วไปสามารถผลิตข้าวที่ได้มาตรฐานตาม
มาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวงพาณิชย์ 
 3.2 สามารถน าความรู้ไปต่อยอดแนวความคิดใหม่ๆในด้านการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตข้าวของ
สหกรณ์ 
 
4. ขอบเขตของการศึกษาจัดการความรู้ 
 การจัดการความรู้ ( KM) เรื่อง การพัฒนาคุณภาพข้าวของสหกรณ์ตามมาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวง
พาณิชย์ มุ่งศึกษาเฉพาะคุณภาพในการสีข้าว เพ่ือให้ได้ข้าวตามมาตรฐานสินค้าข้าวกระทรวงพาณิชย์ และ
ทิศทางในการปรับปรุงขั้นตอนการผลิตสินค้าข้าวของสหกรณ์ 
 
5. นิยามศัพท์เฉพาะ 
 5.1 การจัดการความรู้ หมายถึง การรวบรวมองค์ความรู้ที่มีอยู่ซึ่งกระจัดกระจายอยู่ในตัวบุคคล  หรือ
เอกสาร มาพัฒนาให้เป็นระบบ เพื่อให้เกิด ความรู้ และ มีความสามารถสูงสุด ภาษาอังกฤษใช้ค าว่า 
Knowledge Management (KM) 
 5.2 มาตรฐานสินค้าข้าว หมายถึง ข้อก าหนดขั้นต่ าส าหรับข้าวแต่ละประเภทและชนิด ส าหรับการค้า
ภายในประเทศและการค้าระหว่างประเทศ ภาษาอังกฤษใช้ค าว่า Rice Standards 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%84%E0%B8%A7%E0%B8%B2%E0%B8%A1%E0%B8%A3%E0%B8%B9%E0%B9%89
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การตรวจประเมินคุณภาพข้าวสารเพื่อแก้ไขปัญหา และเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าว 

 
6. สรุปผลการตรวจประเมินคุณภาพข้าวสารของโรงสีสหกรณ์ทั้ง 7 แห่ง  
(ส ารวจกี่ครั้ง/ปัญหาที่พบ/ค าแนะน าในการแก้ปัญหา/ได้รับการแก้ไขปัญหาหรือไม)่  

6.1   โรงสีสหกรณ์เพื่อการตลาดลูกค้า ธกส.ร้อยเอ็ด จ ากัด  
สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 

ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 
1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  90  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 32 – 33 องศาเซลเซียส  
3. ไม่มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 

 
4. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 12.2 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 35.0 กรัม ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน 1 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 

5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 
ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 

หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  
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6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 

คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดSatake  Model  MM1D  Made in Japan 

ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 
42 ดีกรี  

(ผ่านค่ามาตรฐาน)  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 

7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ เช่น ตะแกรง เครื่องขัดข้าวขาว 

ท่อดูดร า เครื่องขัดมัน ข้าวสาร ตะแกรงเครื่องขัดมันข้าวสาร ตะแกรงกลมคัดเปอร์เซ็นต์ข้าวและ
บริเวณร้านสี 

- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือกเพ่ือไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักปนไปกับแกลบ  
- สหกรณ์ต้องให้ความรู้และให้การสนับสนุนแก่สมาชิกสหกรณ์ในการปลูกข้าวให้ได้คุณภาพ เพ่ือ

ลดปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวเปลือกท่ีต่ ากว่ามาตรฐาน(ข้าวเปลือก 100 กรัม สามารถสีข้าว
เมล็ดเต็มได้มากกว่า 36 กรัมข้ึนไป ตามที่กรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์ก าหนดไว้ ณ ค่า
ความชื้นที่น้อยกว่า 15% )  

 

 

 

 

 

 

 

 



ตรวจสอบการท างานของเคร่ืองยิงส ี

ให้ค าแนะน าการตรวจคณุภาพข้าวสาร ให้ค าแนะน าการใช้เคร่ืองมือวดัอณุหภมูิ

เคร่ืองขดัข้าวขาว 
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รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 

 

 

 

 

ตรวจสอบขั้นตอนการบรรจุข้าวสารลงถุง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6.2  โรงสีสหกรณ์เพื่อการตลาดลูกค้า ธกส.ราษีไศล จ ากัด  
สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 

ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 
1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  80  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 32 – 33 องศาเซลเซียส  
3. ไม่มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 12.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัม ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
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5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 

ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 
หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  

6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 

คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 

ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 42 ดีกรี (ผ่านค่ามาตรฐาน)  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 

7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ เช่น ตะแกรง เครื่องขัดข้าวขาว 

เครื่องขัดมันข้าวสารตะแกรงกลมคัดเปอร์เซ็นต์ข้าวและบริเวณร้านสี 
- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือก เครื่องแยกแกลบไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักปนไปกับ

แกลบ 

 

 



สุม่ตรวจสอบน า้หนกัข้าวเมื่อบรรจลุงถงุแล้ว ให้ค าแนะน าการตรวจสอบการท างานของ

ตะแกรงโยกคดัแยกข้าวกล้อง 

ทดสอบคณุภาพข้าวสารจากตวัอยา่งข้าวสาร ให้ค าแนะน าการตรวจคณุภาพข้าวสาร 
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รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 

 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6.3 โรงสีสหกรณ์การเกษตรเกษตรวิสัย จ ากัด  
สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 

ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 
1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  80  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 32 – 33 องศาเซลเซียส  
3.  มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 12.2 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 34.0 กรัม ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน2กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
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5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 
ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 

หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  

6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 
คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 

ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 48 ดีกรี (ผ่านค่ามาตรฐาน)  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 98 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 

7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าการปรับแต่งตะแกรงโยกคัดแยกข้าวกล้อง 
- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือกเพ่ือไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักบางส่วนปนไปกับ

แกลบ 
- สหกรณ์ต้องให้ความรู้และให้การสนับสนุนแก่สมาชิกสหกรณ์ในการปลูกข้าวให้ได้คุณภาพ เพ่ือ

ลดปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวเปลือกท่ีต่ ากว่ามาตรฐาน(ข้าวเปลือก 100 กรัม สามารถสีข้าว
เมล็ดเต็มได้มากกว่า 36 กรัมข้ึนไป ตามที่กรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์ก าหนดไว้ ณ ค่า
ความชื้นที่น้อยกว่า 15% ) 



ตรวจขัน้ตอนการแบง่ข้าวสาร ตรวจขัน้ตอนการชัง่น า้หนกัข้าวสาร 

เคร่ืองชัง่น า้หนกัข้าวสาร ให้ค าแนะน าขัน้ตอนการตรวจคณุภาพข้าวสาร 

11 
รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
6.4  โรงสีสหกรณ์การเกษตรบรบือ จ ากัด  

สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 
ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 

1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  60  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 31 – 32 องศาเซลเซียส  
3. ไม่มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 11.8 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 32.3 กรัม ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน2.7กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
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5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 

ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 
หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  

6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 

คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 

ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 42.33 ดีกรี (ผ่านค่ามาตรฐาน)  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 

7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ เช่น ท่อดูดร า เครื่องขัดข้าวขาว 

ตะแกรงเครื่องขัดข้าวขาว เครื่องขัดมันข้าวสาร ตะแกรงเครื่องขัดมันข้าวสาร ตะแกรงเหลี่ยม 
คัดแยกปลายข้าว ตะแกรงกลมคัดเปอร์เซ็นต์ข้าว 

- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือก เครื่องแยกแกลบไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักปนไปกับ
แกลบ 

- แนะน าการปรับแต่งตะแกรงโยกคัดแยกข้าวกล้องไม่ให้ข้าวกล้องปนไปกับข้าวเปลือกมากเกินไป  

 



ให้ค าแนะน าการตรวจสอบตะแกรงโยกคดั

แยกข้าวกล้อง 
ตรวจสอบคณุภาพข้าวเปลอืก 

ให้ค าแนะน าการตรวจสอบกะแกรงกลมคดั

แยกเปอร์เซ็นต์ข้าว 

ให้ค าแนะน าการใช้อปุกรณ์ในการตรวจสอบ

คณุภาพข้าวเปลอืก 

13 
- สหกรณ์ต้องให้ความรู้และให้การสนับสนุนแก่สมาชิกสหกรณ์ในการปลูกข้าวให้ได้คุณภาพ เพ่ือ

ลดปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวเปลือกท่ีต่ ากว่ามาตรฐาน(ข้าวเปลือก 100 กรัม สามารถสีข้าว
เมล็ดเต็มได้มากกว่า 36 กรัมข้ึนไป ตามที่กรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์ก าหนดไว้ ณ ค่า
ความชื้นที่น้อยกว่า 15% )    

รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 
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6.5 โรงสีสหกรณ์การเกษตรมหาชนะชัย จ ากัด  
สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 

ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 
1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  40  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 32 – 33 องศาเซลเซียส  
3. ไม่มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 11.9 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 32.2 กรัม ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน3.8กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 

5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 
ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 

หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  

เครื่องแยกหิน ช ารุด มีอายุการใช้งานนาน - 
ตรวจพบในการตรวจ
ประเมินครั้งท่ี 3 และ
สหกรณ์ได้แก้ไขแล้ว 

ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  
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6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 

คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 

ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 40 ดีกรี (ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน 2 ดีกร)ี  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 

7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรและอุปกรณ์ เช่น ท่อดูดร า เครื่องขัดข้าวขาว 

ตะแกรงเครื่องขัดข้าวขาว เครื่องขัดมันข้าวสาร ตะแกรงเครื่องขัดมันข้าวสาร ตะแกรงเหลี่ยม 
คัดแยกปลายข้าว ตะแกรงกลมคัดเปอร์เซ็นต์ข้าว 

- สหกรณ์มีเครื่องจักรที่ใช้ในการสีข้าวที่มีอายุการใช้งานที่มาก ต้องควรหมั่นตรวจสอบคุณภาพ
การท างานของเครื่องจักรอย่างต่อเนื่อง ไม่ควรปล่อยให้เครื่องจักรช ารุดเป็นเวลานาน เพื่อเพ่ิม
ประสิทธิภาพของข้าวสาร 

- สหกรณ์ควรเพิ่มเครื่องขัดมันอีกจ านวน 1เครื่อง และตะแกรงกลมคัดแยกปลายข้าวก่อนขัดมัน 
1 ลูก เพื่อเพ่ิมคุณภาพข้าวสาร 

- เครื่องกะเทาะข้าวเปลือกระบบปรับลมกระบอกปิด-เปิด ข้าวอัตโนมัติขัดข้อง แต่สามารถท างาน
ได้โดยใช้มือปรับแต่ง สหกรณ์ควรหมั่นตรวจสอบประสิทธิภาพการท างานของเครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก เพ่ือเพ่ิมปริมาณข้าวสารที่ได้คุณภาพ 

- เครื่องขัดมันข้าวสาร ระบบน้ าระบบลมขัดมันอัตโนมัติขัดข้อง แต่สามารถท างานได้โดยใช้มือ
ปรับแต่ง  

- สหกรณ์ต้องให้ความรู้และให้การสนับสนุนแก่สมาชิกสหกรณ์ในการปลูกข้าวให้ได้คุณภาพ เพ่ือ
ลดปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวเปลือกท่ีต่ ากว่ามาตรฐาน (ข้าวเปลือก 100 กรัม สามารถสีข้าว
เมล็ดเต็มได้มากกว่า 36 กรัมข้ึนไป ตามที่กรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์ก าหนดไว้ ณ ค่า
ความชื้นที่น้อยกว่า 15% )      
 
 
 
 
 



ตรวจประเมินการท างานเคร่ืองขดัข้าวขาว ตรวจประเมินการท างานเคร่ืองขดัมนัข้าวสาร 

ตรวจสอบการบรรจขุ้าวสารลงถงุ ตรวจประเมินคณุภาพข้าวสาร 

16 
รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 
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6.6 โรงสีสหกรณ์การเกษตรเมืองร้อยเอ็ด จ ากัด  

สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 
ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 

1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  80  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 31 – 32 องศาเซลเซียส  
3.  มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4.  ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 11.7 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัม ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 

5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 
ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 

หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  

6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 
คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 
ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 

ค่าความขาว(Whiteness) 42 ดีกรี (ผ่านค่ามาตรฐาน)  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 



ตรวจสอบการบรรจขุ้าวสาร  ตรวจประเมินคณุภาพข้าวเปลอืก 

ให้ค าแนะน าวิธีการตรวจคณุภาพข้าวสาร ให้ค าแนะน าการดแูลอปุกรณ์  

ตะแกรงขดัมนัข้าวสาร 
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7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 
- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรโดยเฉพาะท่อดูดร า เครื่องขัดข้าวขาว และ

เครื่องขัดมัน ปูองกันท่ออุดตันจะท าให้ข้าวสารไม่สะอาด ตลอดจนการดูแลท าความสะอาด
บริเวณร้านสี 

- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือกเพ่ือไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักบางส่วนปนไปกับ
แกลบ 

รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



19 

6.7 โรงสีสหกรณ์การเกษตรสุวรรณภูมิ จ ากัด  
สรุปรายงานการตรวจสอบคุณภาพข้าว 

ส ารวจระหว่างวันที่ 16 พฤศจิกายน 2559 – 27 เมษายน 2560 
1. เป็นโรงสีขนาดใหญ่  มีก าลังการผลิตขนาด  60  ตัน/วัน 
2. อุณหภูมิอากาศบริเวณโรงสีประมาณ 31 – 32 องศาเซลเซียส  
3.  ไม่มีโรงปรับปรุงคุณภาพข้าว 
4.  ตรวจประเมินคุณภาพข้าวเปลือก(ค่าเฉลี่ยจากการออกตรวจประเมินทั้ง 10 ครั้ง)  

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี 12 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 33 กรัม ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน 3 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน 2.0 เปอร์เซ็นต์ ผ่านค่ามาตรฐาน 

5. ตรวจประเมินสภาพเครื่องจักร อุปกรณ์โรงสีข้าว 
ชนิดเครื่องจักร สภาพ สาเหตุที่ช ารุด  แนวทางแก้ไข หมายเหตุ 

หลุมเทข้าวเปลือก ปกติ - -  
เครื่องท าความสะอาด
เบื้องต้น 

ปกติ - -  

เครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือก 

ปกติ - -  

เครื่องแยกแกลบ ปกติ - -  
เครื่องแยกหิน ปกติ - -  
ตะแกรงโยก ปกติ - -  
เครื่องขัดขาว ปกติ - -  
ตระแกรงเหลี่ยม ปกติ - -  
เครื่องขัดมัน ปกติ - -  
ตระแกรงกลม ปกติ - -  
เครื่องยิงสี ปกติ - -  

6. ตรวจประเมินคุณภาพข้าวสาร (ตรวจวัดคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนดโดยกระทรวงพาณิชย์) 
คุณภาพในการส ี

เครื่องมือที่ท าการตรวจวัดAGRONIC W600 
ชนิดข้าว  มะลิ 105 ข้าวเก่าปี 58/59 

ตรวจประเมิน 10 ครั้ง ค่าเฉลี่ย 
ค่าความขาว(Whiteness) 41 ดีกรี (ต่ ากว่าค่ามาตรฐาน 1 ดีกร)ี  

เปอร์เซ็นต์ข้าวสารที่ได้ 96 เปอร์เซ็นต์ (ผ่านค่ามาตรฐาน) 



ตรวจประเมินคณุภาพข้าวเปลอืก ให้ค าแนะน าการใช้เคร่ืองตรวจ 

คณุภาพข้าวเปลอืก 

ทดสอบการใช้เคร่ืองตรวจคณุภาพข้าวเปลอืก ตรวจประเมินคณุภาพการท างานเคร่ืองขดัมนั 
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7. ค าแนะน าในการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตข้าว 

- แนะน าช่างโรงสีให้หมั่นท าความสะอาดเครื่องจักรโดยเฉพาะท่อดูดร า เครื่องขัดข้าวขาว และ
เครื่องขัดมัน ปูองกันท่ออุดตันจะท าให้ข้าวสารไม่สะอาด ตลอดจนการดูแลท าความสะอาด
บริเวณร้านสี 

- แนะน าการปรับแต่งเครื่องกะเทาะข้าวเปลือกเพ่ือไม่ให้ต้นข้าวและข้าวหักบางส่วนปนไปกับ
แกลบ 

- แนะน าการปรับแต่งตะแกรงโยกคัดแยกข้าวกล้อง 
- สหกรณ์ต้องให้ความรู้และให้การสนับสนุนแก่สมาชิกสหกรณ์ในการปลูกข้าวให้ได้คุณภาพ เพ่ือ

ลดปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวเปลือกท่ีต่ ากว่ามาตรฐาน(ข้าวเปลือก 100 กรัม สามารถสีข้าว
เมล็ดเต็มได้มากกว่า 36 กรัมข้ึนไป ตามที่กรมการค้าภายใน กระทรวงพาณิชย์ก าหนดไว้ ณ ค่า
ความชื้นที่น้อยกว่า 15% )     

รูปภาพการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ 
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องค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตข้าวของสหกรณ์ 

 
7.การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตข้าวของสหกรณ์จากการตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์  
 จากการที่เจ้าหน้าที่ศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยีการสหกรณ์ที่ 8 ได้ลงพื้นที่ตรวจประเมินสหกรณ์ในเขต
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ จ านวนทั้งสิ้น 7 แห่งนั้น พบว่า โรงสีของสหกรณ์ท้ัง 7 แห่งเป็นโรงสีขนาดใหญ่ 
ก าลังผลิตข้าวสารอยู่ที่ประมาณ 40 – 80 ตัน/วัน(24ชั่วโมง) ซึ่งในจ านวนทั้งหมด มี 2 แห่งที่มีโรงปรับปรุง
คุณภาพข้าว ได้แก่ โรงสีสหกรณ์การเกษตรเกษตรวิสัย จ ากัด และ โรงสีสหกรณ์การเกษตรเมืองร้อยเอ็ด ซึ่งท้ัง 
2 โรงสีนี้สามารถผลิตข้าวสารได้ประมาณ 80 ตัน/วัน และจากจ านวนโรงสีที่ทางศูนย์ฯ ได้ไปตรวจประเมิน
นั้น มีเพียง 2 โรงสี ที่ประเมินผ่านค่ามาตรฐานตามที่กระทรวงพาณิชย์ก าหนดเพียง 2 แห่งเท่านั้น  อีกจ านวน 
5 แห่ง ส่วนใหญ่จะมีปัญหาในกระบวนการกะเทาะเปลือก และการขัดข้าวขาว ซึ่งสิ่งเหล่านี้หากไม่ได้รับการ
แก้ไข หรือกระบวนการกะเทาะ รวมไปถึงวิธีการดูแลรักษาที่ถูกต้องนั้น จะส่งผลให้โรงสีอาจประสบปัญหา
ภาวะขายข้าวสารได้ในราคาต่ า เสี่ยงต่อการประสบปัญหาการขาดทุนสูง  ทั้งนี้อาจเกิดจากเจ้าหน้าที่สหกรณ์ 
หรือช่างของโรงสีสหกรณ์ ยังขาดความรู้ความเข้าใจในขั้นตอนการผลิตข้าวสารที่ดี และมีประสิทธิภาพ ศูนย์
ถ่ายทอดเทคโนโลยีการสหกรณ์ที่ 8 จึงขอสรุปองค์ความรู้ในขั้นตอนการผลิตข้าวสารของโรงสีข้าว เพ่ือเพ่ิม
ประสิทธิภาพข้าวของสหกรณ์ ดังนี้  

7.1 การจัดองค์กรในการด าเนินการโรงสีข้าว 
  การผลิตข้าวให้ได้มีประสิทธิภาพสูงตามมาตรฐานสินค้าข้าวนั้น จ าเป็นอย่างยิ่งที่จะต้อง
เริ่มต้นจากการจัดการองค์กร บุคลากรในการดูแลการผลิตในฝุายต่างๆอย่างเพียงพอ และเป็นระบบ เพื่อการ
แก้ไขปัญหาที่รวดเร็ว และเป็นระบบ  ส าหรับการจัดการองค์กรของโรงสีขนาดใหญ่นั้น สามารถจัดแผนผังได้
ดังนี้ 
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- แผนกผลิต (กะ) เป็นผู้ปฏิบัติงานควบคุมเครื่องจักร รวมถึงประสิทธิภาพในการท างานของเครื่องจักร 

ดังนั้น ผู้ที่มีหน้าที่ในการควบคุมเครื่องจักร จ าเป็นต้องมีความรู้ดังต่อไปนี้  
o ความรู้เกี่ยวกับกระบวนการสีข้าวทุกขั้นตอน 
o มีความเชี่ยวชาญในการท างานของเครื่องจักร และระบบไฟฟูาควบคุม  
o มีความกระตือรือร้นในการดูแลรักษาสภาพการท างานของเครื่องจักรอย่างสม่ าเสมอ  
o ช่างสังเกต และแก้ไขปัญหาเฉพาะหน้าได้ดี 

- แผนกซ่อมบ ารุง  มีหน้าที่ในการวางแผนงานซ่อมบ ารุงทั้งหมด ทั้งซ่อมตามอายุการใช้งาน และซ่อมบ ารุง
เมื่อเครื่องจักรเสีย  ผู้ที่ท าหน้าที่ในแผนกนี้ จะต้องมีความรู้ดังต่อไปนี้  
o มีความรู้เรื่องการจ าท าโปรแกรมซ่อมบ ารุง เช่น การอัดจารบี การเปลี่ยนลูกปืนและรายการ

อะไหล่ เช็คสต็อกอะไหล่ เป็นต้น 
o มีการรายงานประวัติเครื่องทุกเครื่องตั้งแต่เริ่มใช้งาน เปลี่ยนอะไหล่ การซ่อมบ ารุง และชั่วโมง

การท างานตลอดอายุการใช้งาน  
o สรุปรายการซ่อมบ ารุงต่างๆทุกเดือน ส่งผู้จัดการโรงสีเพ่ือน าไปประเมินค่าใช้จ่ายรวมเป็นต้นทุน

ด าเนินการ 
o ประสานงานกับแผนกผลิตทุกครั้งเมื่อได้รับรายงานความบกพร่องของเครื่องจักร  
o สามารถให้ค าแนะน า ฝึกอบรม ประชุมชี้แจงพนักงานในแผนกซ่อมบ ารุงได้  
o มีความรู้ในเรื่องเครื่องจักรที่ใช้ในการสีข้าวเป็นอย่างดี 

มีความรู้ หรือมีประสบการณ์ด้านไฟฟูาก าลัง ไฟฟูาควบคุม อุปกรณ์ควบคุมมอเตอร์ไฟฟูา 
ตลอดจนความเข้าใจด้านความปลอดภัยในการท างานด้านไฟฟูา 

7.2 ขั้นตอนการท างานของเครื่องจักรสีข้าว  

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1  กระบวนการการผลิตข้าวสาร 
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ภาพที่ 2 ตารางแสดงกระบวนการผลิตข้าวสาร 

 

จากข้ันตอนดังกล่าว ในโรงสีขนาดใหญ่หลายแห่ง 
สามารถควบคุมดูแลคุณภาพข้าวได้เป็นอย่างดี แต่มักจะติด
ปัญหาที่การกะเทาะเปลือก หลายแห่งยังได้ปริมาณข้าวต้นเต็ม
เมล็ดจ านวนเปอร์เซ็นต์ต่ ากว่ามาตรฐาน (ต่ ากว่า 36 กรัม ต่อ 
100 กรัม) ซึ่งในส่วนนี้ ทางโรงสีข้าวจ าเป็นต้องให้ความส าคัญ
เป็นอย่างมาก เพราะจะส่งผลท าให้ได้ผลผลิตที่ได้ราคาน้อยลง 
เสี่ยงต่อการเกิดปัญหาขาดทุนได้สูง สิ่งส าคัญคือ การตรวจสอบคุณภาพการท างานของเครื่องจักร และการให้
ความรู้เรื่องการปลูกข้าวให้มีคุณภาพ เพ่ือลดปัญหาข้าวหักในระหว่างการสีข้าว  

 

 

แผงวงจรการท างานของโรงสีข้าว 
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7.3 การตรวจสอบคุณภาพ 
การที่โรงสีจะสามารถควบคุมให้ข้าวมีคุณภาพ และได้มาตรฐานนั้น มีความจ าเป็นต้องตรวจสอบ  

คุณภาพในกระบวนการผลิตอย่างเคร่งครัด ดังนี้  
 ตรวจสอบตัวอย่างข้าวต้นทุกๆ 1 ชั่วโมง ดูความขาว  ความมัน  เปอร์เซ็นต์การคัด  

สิ่งเจือปน(กากและข้าวหัก) จมูกข้าว และอ่ืนๆ ซึ่งต้องอาศัยประสบการณ์อย่างสูง  
 ตรวจดูเปอร์เซ็นต์ข้าว และผลผลิตจากบันทึกการสีข้าวของผู้ที่ปฏิบัติงานกะ 
 ตรวจสอบตัวอย่างข้าวกล้องก่อนเข้าขัดสีครั้งที่ 1 ทุกๆ 1 ชั่วโมง  ดูเปอร์เซ็นต์ข้าวต้น 

สิ่งเจือปนอื่นๆ เช่น กาก แกลบ เป็นต้น 
 ตรวจดูข้าวที่ 2 ข้าวหัก ข้าวปลายทุกชนิด ทุกๆ 1 ชั่วโมง 
 ตรวจดูร าละเอียด ร าหยาบ และแกลบว่ามีปลายข้าวติดไปหรือไม่ทุกๆ 2-3 ชั่วโมง 
 ตรวจดูเปอร์เซ็นต์การสีข้าวทุกข้ันตอน ตั้งแต่ข้าวกล้องจนเป็นข้าวขาวก่อนคัด

เปอร์เซ็นต์โดยสุ่มตัวอย่างจากทุกๆเครื่องขัดขาวและขัดมัน มาผ่านเครื่องทดสอบคัด
เปอร์เซ็นต์ (ตะแกรงกลม) ดูเปอร์เซ็นต์ข้าวต้น แล้วบันทึกไว้ดูผลที่ได้จากหลายๆ
ตัวอย่างก่อนสรุปผล (ท าวันละ 2-3ครั้ง) 
 
 
 
 
 
 
 

ด้วยวิธีดังกล่าว จะท าให้ทราบถึงประสิทธิภาพของเครื่องขัดขาว และขัดมันว่ามีตัวไหน  
บกพร่อง โดยเปรียบเทียบแต่ละเครื่องของการขัดครั้งเดียวกัน ทั้งนี้การเก็บตัวอย่างต้องใช้ความรอบคอบอย่าง
สูงด้วย  โดยค านึงถึงเรื่องต่อไปนี้  

  ความยาวที่ผ่านการขัดครั้งเดียวแต่ละเครื่องเท่ากันหรือไม่ 
 เก็บตัวอย่างข้าวขณะที่เครื่องก าลังเดินปกติ มีข้าวในถัง (ไม่ใช่เก็บขณะที่ข้าวหมดถัง)  
 ข้าวที่ก่อนเข้าถังกระจายสม่ าเสมอหรือไม่ หรือว่าข้าวต้น ข้าวหัก ได้แยกกันไหลลงถัง  
 ควรเก็บตัวอย่างจากการไหลของข้าว ที่ขณะใดขณะหนึ่งทั้งหมด (อาจใช้ถุงรับ)  
 ตรวจสอบดูเปอร์เซ็นต์กะเทาะข้าวเปลือกทุกเครื่อง วันละ 2-3 ครั้ง ท าพร้อมกับการ

เก็บตัวอย่างข้าวจากการไหลของข้าว โดยดูเปอร์เซ็นต์การกะเทาะและเปอร์เซ็นต์ข้าว
ต้น ที่ได้แล้วท าการบันทึกผลทุกครั้ง 
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ด้วยวิธีดังกล่าวจะท าให้ทราบถึงประสิทธิภาพของเครื่องกะเทาะข้าวเปลือกว่าตัวไหน  
บกพร่องอย่างไร เช่น % การกะเทาะต่ าอาจส่งผลให้มีกากหลุดออกไปกับข้าวสาร คือ % ข้าวกล้องต่ าจะท าให้
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ าด้วย  

7.4 การเลือกใช้เครื่องกะเทาะข้าวเปลือกให้เหมาะสม  
จากที่ทราบแล้วในเนื้อหาจากการตรวจประเมิน พบว่าปัญหาที่โรงสีส่วนใหญ่พบนั่นคือ  

เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นที่ได้ ต่ ากว่าเกณฑ์มาตรฐาน ดังนั้นการท าความเข้าใจกับหลักการท างานของเครื่องกะเทาะ
ข้าวเปลือกท่ีมีอยู่ในปัจจุบัน จะช่วยท าให้โรงสีสามารถเลือกใช้ได้ตามความเหมาะสมของก าลังการผลิตของ
โรงสีได้  การออกแบบเครื่องกะเทาะในปัจจุบัน สามารถแบ่งแยกได้ออกเป็น 3 ลักษณะ ได้แก่  

•  อาศัยแรงกดและแรงเฉือน ท าให้แกลบหลุดออกจากเมล็ดข้าวเปลือก   
•  อาศัยแรงเหวี่ยงกระทบ ท าให้แกลบหลุด เนื่องจากการกระทบกับผิวสัมผัสที่เป็นพื้นยาง  
•  อาศัยแรงเสียดทาน ที่เกิดขึ้นที่ผิวสัมผัส ท าให้แกลบหลุดจากข้าวเปลือก 

7.4.1 เครื่องกระทบแบบลูกยาง (Rubber roll huller) 
ส าหรับเมล็ดธัญพืช ซึ่งเปลือกไม่ได้ยึดติดกับส่วนที่เป็นเมล็ด การท าให้เปลือกแยกออก  

จากเมล็ด โดยใช้แรงเฉือน หรือแรงกดก็เพียงพอ โดยทั่วไปนิยมใช้พื้นผิวสัมผัสที่เป็นยางในการกะเทาะ   
     หลักการท างาน : ส าหรับเครื่องกะเทาะแบบลูกยางจะประกอบด้วยลูกยางกะเทาะ 2 ลูก ซึ่งมีขนาดเส้น
ผ่านศูนย์กลางเท่ากัน หมุนในทิศทางที่ตรงข้ามกัน และออกแบบให้ความเร็วในการหมุนแตกต่างกัน ลูกยาง
กะเทาะซึ่งมีความเร็วรอบสูงกว่า จะยึดติดกับแบริ่งที่อยู่กับที่ ในขณะที่ลูกยางอีกลูกหนึ่งที่หมุนด้วยความเร็ว
รอบท่ีต่ ากว่า จะยึดติดกับแบริ่งที่สามารถเลื่อนเข้า –  ออก ได้ ดังนั้น ระยะห่างระหว่างลูกยางทั้งสองจึง
สามารถปรับตั้งได้ 
      ในโรงสีข้าว ความเร็วในแนวสัมผัส (Peripheral speed) ของลูกยางลูกที่มีความเร็วรอบสูงจะมีค่าอยู่
ระหว่าง 15 –  17.5 เมตรต่อวินาที ในขณะที่ลูกยางที่มีความเร็วรอบต่ ากว่า จะมีความเร็วในแนวสัมผัสอยู่
ระหว่าง 12.5 –  15 เมตรต่อวินาที ถ้าเพ่ิมความเร็วสัมผัสให้มากขึ้น จะท าให้อัตราการกะเทาะสูงขึ้น แต่อาจ
ท าให้ผิวสัมผัสหน้ายางสึกหรอเร็วขึ้น นอกจากนี้ยังอาจก่อให้เกิดความสั่นสะเทือนในระหว่างการท างาน ท าให้
การตั้งระยะห่างระหว่างลูกยางทั้งสองเกิดการผิดพลาดได้ โดยทั่วไปค่าความแตกต่างระหว่างความเร็วสัมผัส
ของลูกยางทั้งสอง ไม่ควรเกิน 2.5 เมตร ต่อวินาที ถ้าเกินจากค่านี้ จะท าให้ประสิทธิภาพการกะเทาะลดลง 
เมื่อลูกยางที่หมุนด้วยความเร็วรอบสูงกว่า เกิดการสึกหรอท าให้มีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางเล็กกว่าลูกยางอีกลูก
หนึ่ง ท าให้ค่าความเร็วสัมผัสของลูกยางทั้งสอง แตกต่างกันน้อยลง ท าให้ประสิทธิภาพการกะเทาะลดลง 
ความแข็งของลูกยาง จะข้ึนกับอุณหภูมิของลูกยางขณะท างาน ยิ่งอุณหภูมิขณะท างานมีค่าสูง จะท าให้ยาง
อ่อนนุ่มลง การออกแบบระบบที่มีลมระบายความร้อนให้กับลูกยาง จะท าให้อัตราการสึกหรอลดลง  
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      การกะเทาะเปลือกโดยใช้ลูกยาง ง่ายต่อการบ ารุงรักษา เพราะเครื่องมือขนาดเล็ก ให้อัตราการกะเทาะสูง 
และมีประสิทธิภาพในการกะเทาะสูงเมล็ดเสียหายน้อย ในขณะที่ข้อเสียของเครื่อง กะเทาะชนิดนี้ คือ ลูกยาง
มีอัตราการสึกหรอสูง โดยเฉพาะเมื่อท างานในฤดูร้อน อีกทั้ง ราคาของลูกยางสูง ประสิทธิภาพในการกะเทาะ
ของเครื่องชนิดนี้ จะข้ึนอยู่กับอัตราส่วนของความเร็วรอบของลูกยางทั้งสอง ระยะห่างระหว่างลูกยาง ควา ม
แข็งของผิวสัมผัสหน้ายาง รวมทั้งความชื้นของเมล็ดข้าวเปลือก 

7.4.2 เครื่องกะเทาะแบบโม่หินแนวนอน (Disc huller or Under –  Runner disc huller) 
หลักการท างาน : เครื่องกะเทาะชนิดนี้ใช้ส าหรับการกะเทาะข้าวเปลือกและ  

ข้าวโอต และยังสามารถใช้กับข้าวฟุางได้ด้วย ในระบบการท างานนี้ ข้าวเปลือกจะไหลผ่านระหว่างแผ่นจานทั้ง
สอง ซึ่งระยะห่างระหว่างจานทั้งสองสามารถปรับตั้งได้ ที่ผิวของจานบนจะเคลือบด้วยวัสดุที่มีลักษณะหยาบ 
เช่น หินกากเพชร จานที่อยู่ด้านบนจะถูกยึดอยู่กับที่ ในขณะที่จานที่อยู่ด้านล่างจะขนานกับจานบน และ
สามารถหมุนได้ โดยอาศัยการถ่ายทอดก าลังจากเพลาที่หมุน  
ข้าวเปลือกจะถูกปูอนเข้าที่ตรงกลางของจานด้านบนที่เป็นช่องปูอน เมล็ดที่ร่วงผ่านสู่จานล่าง จะถูกตั้งขึ้นด้วย
แรงหมุน และเคลื่อนออกจากจุดศูนย์กลางด้วยแรงเหวี่ยง ผ่านส่วนของหินขัด ส่วนยอดของเมล็ดจะสัมผัสกับ
จานด้านบน ซึ่งจะกดเปลือกให้หลุดจากเมล็ดข้าวได้ ถ้าระยะห่างระหว่างจานบนและจานล่าง มากเกินกว่า
ความยาวของเมล็ด ท าให้เมล็ดข้าวเปลือก เคลื่อนที่ได้อย่างอิสระ จะไม่ก่อให้เกิดการกะเทาะ  

7.4.3 เครื่องกะเทาะแบบแรงเหวี่ยงกระทบ (Impact huller or Centrifugal husker) 
เครื่องกะเทาะเปลือกแบบอาศัยแรงเหวี่ยงกระทบ ท าให้เปลือกหลุดออก  

จากเมล็ดได้ประกอบด้วย ถังปูอน ( Hopper) จานหมุน ( Acceleration disc) เปูากระทบ ( Impact plate) 
และฝาครอบ (Housing) ข้าวเปลือกจะถูกปูอนเข้าที่ต าแหน่งตรงกลางของจานหมุน ข้าวเปลือกจะหมุนไปตาม
ทิศทางการหมุนของจาน และไปกระทบกับเปูากระทบที่ท าจากยาง ท าให้เปลือกหลุดออกจากเมล็ดข้าวได้ มุม
การกระทบของข้าวเปลือก อยู่ระหว่าง 30-45 องศา กับแนวระดับของจานหมุน ข้าวที่กะเทาะเปลือกออก
แล้ว จะเคลื่อนที่โดยความเร็วของลมที่เกิดจากจานหมุน 

7.5  ปัจจัยด้านคุณภาพข้าวเปลือกที่มีผลต่อประสิทธิภาพในการสีข้าว 
อีกสาเหตุหนึ่งที่ท าให้ข้าวมีคุณภาพต่ านั้น เกิดจากข้าวเปลือกท่ีรับซื้อจากสมาชิกสหกรณ์ยังมี  

คุณภาพไม่ค่อยดีนัก บางครั้งอาจจะมีสิ่งเจือปนมากับข้าวมากเกินไป ท าให้เมื่อน าไปสีเป็นข้าวสารจะได้รับเนื้อ
ข้าวค่อนข้างน้อย นอกจากนั้นยังมีการแตกหักค่อนข้างสูงมาก เนื่องจากการที่ข้าวมีการแตกร้าวภายในอยู่แล้ว 
ซึ่งอาจจะเกิดจากกรรมวิธีในการนวดและการเก็บรักษา ดังนั้นในการรับซื้อข้าวเปลือก ควรค านึงถึงคุณภาพ
ของข้าวเปลือกด้วย หากสมาชิกขาดความรู้ในการเก็บรักษาความเปลือก สหกรณ์จ าเป็นต้องให้ความรู้ในเรื่อง
ดังกล่าวกับทางสมาชิก เพ่ือลดปัญหาด้านคุณภาพของข้าวเปลือก เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิตข้าวด้วย  
สิ่งที่ต้องค านึงในการรับซื้อข้าวเปลือก มีดังนี้ 
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       7.5.1 การแตกร้าวของข้าวเปลือก 

ถ้าข้าวมีการแตกร้าวก่อนการสีจะท าให้เปอร์เซ็นต์ต้นข้าวที่ได้มีปริมาณลดลงในการขัด 
ข้าวกล้องให้เป็นข้าวขาว นอกจากลูกหินจะขัดเอาร าและเยื่อเจริญออกจากเมล็ดข้าวแล้ว ยังจะขัดเอาฝุุนแปูง 
และเนื้อข้าวที่แตกจากรอยร้าวออกมารวมกับร าท าให้ได้จ านวนร ามากข้ึน ซึ่งเกิดจากการมีพ้ืนที่ผิวในการขัด
มากขึ้น จากการแตกของเมล็ดข้าว หินขัดจะขัดลบมุมของข้าวที่หักจนกลม ดังนั้น ยิ่งมีการแตกหักในการสี
มากก็ยิ่งจะท าให้มีร าและปลายข้าวเล็กๆเพ่ิมข้ึน ซึ่งจะเป็นผลท าให้เนื้อข้าวที่ควรจะได้รับลดปริมาณลง   
      สหกรณ์ท่ีมีโรงสีข้าวทุกแห่ง มีความต้องการที่จะสีข้าวให้ได้มากท่ีสุดเพื่อเพ่ิมรายได้ แต่การแตกหักจาก
การกะเทาะ การขัดขาวและการขนถ่ายล าเลียง ไม่สามารถหลีกเลี่ยงได้ ขึ้นอยู่กับชนิดและพันธุ์ข้าว ข้าวที่ปลูก 
ถ้าข้าวมีการแตกร้าวอยู่แล้ว ก็จะเพ่ิมเปอร์เซ็นต์การแตกหักมากขึ้น  

7.5.2  เมล็ดข้าวเปลือกท่ีไม่สมบูรณ์ 
ในการสีข้าวเปลือกโดยทั่วไปจะได้แกลบจากการสีประมาณ 20 เปอร์เซ็นต์ของน้ าหนัก 

ข้าวเปลือก แต่บางครั้งอาจจะสูงถึง 22 –  23 เปอร์เซ็นต์ ขึ้นอยู่กับพันธุ์ข้าว ปริมาณแกลบที่ลดลง ในบางครั้ง
มีสาเหตุจากเมล็ดข้าวมีขนาดความหนามากจึงท าให้น้ าหนักแกลบที่ควรจะได้ลดลง  หากมีเมล็ดข้าวที่ไม่
สมบูรณ์ปนอยู่มาก จะท าให้ปริมาณแกลบที่ได้เพ่ิมข้ึน แต่ปริมาณข้าวกล้องลดลงซึ่งจะท าให้เนื้อข้าวที่ได้ลดลง
ตามไปด้วย นอกจากนั้นข้าวที่ไม่สมบูรณ์ยังแตกหักง่ายเนื่องจากการขัดข้าว จึงท าให้มีปริมาณ ร าและปลาย
ข้าวมากขึ้น ปริมาณเมล็ดข้าวที่ไม่สมบูรณ์จะลดลงได้ หากท าการเก็บเก่ียวเมื่อข้าวมีอายุที่เหมาะสม 
นอกจากนั้น การฝัดข้าวหลังการนวดจะแยกเมล็ดที่ไม่สมบูรณ์ออกไป ท าให้ข้าวมีคุณภาพดีข้ึนและได้รับเนื้อ
ข้าวเพิ่มมากขึ้น 

7.5.3  เทคนิคการตรวจสอบข้าวเปลือก 
เนื่องจากข้าวเปลือกท่ีผลิตในประเทศไทยมีหลายพันธุ์ และมีคุณสมบัติที่ 

แตกต่างกัน ในการซื้อขายข้าวเปลือกจึงมีการแบ่งชั้นข้าวเปลือก และเนื่องจากสหกรณ์เป็นผู้รับซื้อข้าวเปลือก
ของสมาชิกส่วนใหญ่จะน าไปสีเป็นข้าวสาร ดังนั้น ชั้นข้าวเปลือกจึงมีความสัมพันธ์กับมาตรฐานข้าวสาร ซึ่ง
เน้นในเรื่องความยาวของเมล็ด และสัดส่วนของข้าวหักชนิดต่าง ๆ การแบ่งชั้นข้าวเปลือกจึงเน้นในเรื่องนี้ด้วย 
โดยน าข้าวเปลือกที่จะซื้อไปสีออกมาเป็นข้าวสารจะได้ข้าวสารชนิดใด จากนั้น จึงน าผลที่ได้จากการตรวจสอบ
ไปตีราคาซื้อขายข้าวเปลือก การตรวจสอบคุณภาพข้าวเปลือกประกอบด้วยกระบวนการ 3 ขั้นตอน คือ  
     1. การเก็บตัวอย่างข้าวเปลือก วิธีการเก็บตัวอย่างมักจะแตกต่างกันออกไปตามสถานที่เก็บตัวอย่าง
ข้าวเปลือก หรือวิธีการขนส่ง ได้แก่  
       - การเก็บตัวอย่างข้าวเปลือกในยุ้งฉาง จะเก็บตัวอย่างโดยใช้มือหรือกระด้งฝัดข้าวจากริม
กองเข้าไปหากลางกอง โดยท าไปเรื่อยๆ จนรอบกองข้าว หรือใช้หลาวสุ่มที่สามารถแทงลงไปเก็บตัวอย่างข้าว
ภายใต้กองข้าวได้  
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       - การเก็บตัวอย่างข้าวเปลือกท่ีบรรจุในกระสอบ เครื่องมือที่ใช้ คือ ฉ่ าแทงข้าว และกระด้ง
ฝัด โดยใช้ฉ่ าแทงข้าวทุกๆกระสอบเพื่อเก็บตัวอย่างข้าวใส่กระด้งฝัดข้าว การใช้ฉ่ าแทงข้าวทั้งปากกระสอบ 
กลางกระสอบ และก้นกระสอบสลับกันไป  
       - การเก็บตัวอย่างข้าวเปลือกท่ีบรรจุในรถบรรทุกหรือเรือกระแซง จะใช้หลาวสุ่มที่มีความ
ยาวมาก ๆ ทั้งหลาวสุ่มมือถือ หรือ สว่านสุ่มข้าว แทงลงไปภายในกองข้าวลึก ๆ ทุกระดับความลึกและหลาย
จุด แล้วน ามาผสมกันก่อนท าการตรวจสอบ หรือไม่มีหลาวสุ่มก็จะเก็บตัวอย่างข้าวส่วนบนไปตรวจสอบก่อน
แล้วจึงตกลงราคา กัน จากนั้นขณะขนถ่ายข้าวลงก็จะท าการสุ่มข้าวที่อยู่ลึก ๆ มาท าการตรวจสอบใหม่อีกครั้ง
เพ่ือน าไปเปรียบเทียบกับตัวอย่างที่สุ่มครั้งแรก หากคุณภาพข้าวที่ได้ไม่เหมือนกันก็จะมีการตกลงราคากันใหม่   
 
 
 
 
 
 
   2. การตรวจสอบคุณภาพข้าวเปลือก โดยท าการพิจารณาตรวจสอบ ความชื้น สิ่งเจือปน ข้าวเสื่อม
คุณภาพและข้าวเป็นโรค โดยมีวิธีการ ดังนี้  
       - การตรวจสอบความชื้น ความชื้นมีผลต่อน้ าหนักของข้าวเปลือก และคุณภาพการสี
ข้าวเปลือกท่ีมีความชื้นสูงเมื่อน าไปสีจะแตกหักได้ง่าย ซึ่งโดยทั่วไปความชื้นข้าวเปลือกท่ีเหมาะสมจะมีค่า
ระหว่าง 14 –  15 เปอร์เซ็นต์ ถ้าข้าวเปลือกมีความชื้นเกินปริมาณดังกล่าว ก็จะถูกตัดราคาหรือตัดน้ าหนัก
ข้าว เพราะผู้ซื้อจะต้องเสียค่าใช้จ่ายในการลดความชื้นข้าวเปลือกท่ีซื้อ ให้อยู่ในระดับความเหมาะสมกับการสี
หรือการเก็บรักษา การวัดความชื้นโดยทั่วไปโรงสีจะมีเครื่องวัดความชื้น เพ่ือตรวจสอบความชื้นข้าวเปลือกแต่
ถ้าไม่มี ผู้ซื้อก็จะใช้วิธีการประมาณความชื้นโดยการบีบหรืออัดเมล็ดข้าวหรือดูจากการบดข้าว   
       - การตรวจสอบสิ่งเจือปน สิ่งเจือปนที่ติดมากับข้าวเปลือกอาจจะท าอันตรายต่อเครื่องจักรได้ 
ถ้ามีสิ่งเจือปนอยู่มากโรงสีจะไม่รับซื้อ แต่ถ้ามีสิ่งเจือปนอยู่บ้างแต่ไม่มากโรงสีจะใช้วิธีหักน้ าหนักของสิ่งเจือปน
จากน้ าหนักของข้าวเปลือกท่ีชั่งได้ การตัดน้ าหนักสิ่งเจือปนอาจท าได้โดยการประมาณด้วยตาหรืออาจน า
ตัวอย่างมาเทลงบนพ้ืนที่สะอาดผสมคลุกเคล้าแล้วตักข้าวเปลือกมาชั่งน้ าหนัก แล้วใส่กระด้งฝัดหรือตะแกรง
ร่อน เพื่อแยกเอาสิ่งเจือปนออจากข้าวเปลือกให้หมด จากนั้น น าข้าวเปลือกท่ีได้ไปชั่งน้ าหนักอีกครั้งหนึ่ง และ
น าตัวเลขมาค านวณหาน้ าหนักของสิ่งเจือปน  
       - การตรวจสอบข้าวเสื่อมคุณภาพ ข้าวที่เสื่อมคุณภาพมักเกิดจากการเก็บไว้นานเกินไป หรือ
เก็บไว้อย่างไม่เหมาะสม เมื่อน าไปสีจะได้ข้าวหักสูงและเมล็ดข้าวจะมีสีเหลือง ซึ่งการค้าข้าวเรียกว่า ข้าวฟัน
หนู ข้าวเปลือกท่ีเสื่อมคุณภาพจะถูกตัดราคา การตรวจสอบท าได้โดยการดูด้วยตา หรือบดข้าว แล้วประเมิน
ปริมาณข้าวเสื่อมราคา  
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       - การตรวจสอบข้าวเป็นโรค เมล็ดข้าวเปลือกท่ีไม่สมบูรณ์หรือมีอาการผิดปกติเนื่องจากถูก
ท าลายโดยแมลง และเชื้อรา ท าให้เมล็ดลีบ หรือมีสีคล้ า เมื่อน าไปสีจะได้ข้าวสารที่มีเมล็ดผอมบาง ขัดไม่มัน มี
น้ าหนักเบาและแตกหักง่าย พ่อค้าจะตัดราคาข้าวเปลือก หากตรวจพบเมล็ดที่เป็นโรคหรือได้รับความเสียหาย
อาจไม่รับซื้อเลย การตรวจสอบท าได้โดยการดูด้วยตาหรือการบดข้าว  
     3.  การตรวจสอบอัตราการกะเทาะ   
    เครื่องบดที่โรงสีโดยทั่วไป จะเป็นแบบลูกหินบดที่ควบคุมการกะเทาะเปลือกโดยใช้ตุ้ม
น้ าหนักมาตรฐานในการบดข้าวเปลือกให้กะเทาะมากหรือน้อยตามต้องการ จากนั้นจึงน าไปคัดแยกเปอร์เซ็นต์
โดยใช้กระด้งฝัด หรือตะแกรงคัดขนาด แต่ปัจจุบันทางราชการได้ออกประกาศให้โรงสี มีเครื่องบดข้าว  เอาไว้
ตรวจสอบการกะเทาะโดยเครื่องประกอบด้วยลูกหินกะเทาะที่มีตุ้มน้ าหนัก กดควบคุมการกะเทาะ และ
ตะแกรงคัดขนาดความยาวอยู่ในเครื่องเดียวกัน นอกจากนั้น ยังมีการใช้เครื่องทดสอบการกะเทาะแบบลูกยาง 
กะเทาะคู่กับตะแกรงคัดขนาดความยาว ในการตรวจสอบอัตราการกะเทาะซึ่งน าเข้าจากต่างประเทศ แต่ก็ยัง
ไม่ได้รับความนิยมเท่าการบดด้วยกระดานบดข้าว  

การตรวจสอบส่วนผสมข้าวที่กะเทาะได้ สามารถท าได้ทั้งการตรวจสอบด้วยสายตาซึ่งต้องใช้  
ความช านาญของผู้ตรวจสอบ  การตรวจสอบด้วยวิธีการคัดข้าวแล้วน ามาชั่งน้ าหนักโดยชั่งข้าวตัวอย่าง 100 
กรัม มาคัดแยกเมล็ดข้าวออกจากกัน แล้วน าแต่ละส่วนที่ได้ไปชั่งน้ าหนักมาเทียบเป็นเปอร์เซ็นต์ ซึ่งเป็นวิธีที่
ถูกต้องมากที่สุด และการตรวจสอบด้วยวิธีวัดปริมาตรโดยใช้หลอดแก้วขนาด 100 มิลลิลิตร ใส่เมล็ดข้าวให้
เต็มแล้วเคาะกับพ้ืนโต๊ะเบา ๆ เพ่ือให้เมล็ดเรียงตัวอัดแน่นเต็มหลอด จากนั้นเทข้าวลงบนโต๊ะเพ่ือคัดแยกข้าว
ขนาดต่าง ๆ ออกจากกัน แล้วน าเมล็ดแต่ละขนาดเทลงในหลอดแก้วเพ่ือวัดปริมาตรของแต่ละส่วนแล้วเทียบ 
เป็นเปอร์เซ็นต์ของข้าวชนิดนั้น ๆ 
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ผลที่ได้รับจากการน าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปเผยแพร่ 

 
8. ผลที่ได้รับจากการน าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปเผยแพร่ 

หลังจากท่ีทางศูนย์ถ่ายทอดเทคโนโลยีการสหกรณ์ที่ 8 ได้ลงไปตรวจประเมินให้กับทางสหกรณ์ท้ัง 7  
แห่ง ในครั้งที่ 1(เดือนพฤศจิกายน 2559) ทางศูนย์ได้น าปัญหาที่พบมาจัดท าเป็นองค์ความรู้ที่ส าคัญต่อการ
แก้ไขปัญหา และเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิตข้าว และได้น าไปให้กับทางโรงสีข้าวของสหกรณ์ท่ีมีปัญหาทั้ง 5 
แห่งที่ยังมีปัญหา ได้น าไปปรับแก้ไข  พบว่าสหกรณ์ได้น าไปแก้ไข ได้ผลดังนี้ (ข้อมูลจากการตรวจประเมินผล
ในครั้งท่ี 10 เดือนเมษายน 2560)   
 
ตารางท่ี 1  ตารางเปรียบเทียบผลที่ได้รับหลังจากการได้น าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไป  
               ปรบัใช้(เปรียบเทียบระหว่างครั้งแรก และครั้งสุดท้าย ในการตรวจประเมิน 

รายการ ค่ามาตรฐาน 
การตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์การเกษตร

เกษตรวิสัย จ ากัด จ.ร้อยเอ็ด 
ครั้งที่ 1 ครั้งที่ 10 

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี ไม่เกิน 14% 11.5% 12% 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัมข้ึนไป 30 กรัม 36 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน ไม่เกิน 2% 2% 2% 
ค่าความขาว 42 degree 48 42 

พบว่าหลังจากท่ีทางสหกรณ์ได้น าองค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปปรับใช้ในการ
แก้ปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ ากว่ามาตรฐานนั้น สหกรณ์ได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นที่เพ่ิมข้ึน และผ่านเกณฑ์
ค่ามาตรฐานของกระทรวงพาณิชย์ 

ตารางท่ี 2  ตารางเปรียบเทียบผลที่ได้รับหลังจากการได้น าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไป  
               ปรบัใช้(เปรียบเทียบระหว่างครั้งแรก และครั้งสุดท้าย ในการตรวจประเมิน 

รายการ ค่ามาตรฐาน 
การตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ สกต.ธกส.

ร้อยเอ็ด จ.ร้อยเอ็ด 
ครั้งที่ 1 ครั้งที่ 10 

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี ไม่เกิน 14% 12.7% 12.5% 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัมข้ึนไป 34 กรัม 36 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน ไม่เกิน 2% 2% 2% 
ค่าความขาว 42 degree 42 42 

พบว่าหลังจากท่ีทางสหกรณ์ได้น าองค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปปรับใช้ในการ
แก้ปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ ากว่ามาตรฐานนั้น สหกรณ์ได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นที่เพ่ิมข้ึน และผ่านเกณฑ์
ค่ามาตรฐานของกระทรวงพาณิชย์ 



31 

ตารางท่ี 3  ตารางเปรียบเทียบผลที่ได้รับหลังจากการได้น าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไป  
               ปรบัใช้(เปรียบเทียบระหว่างครั้งแรก และครั้งสุดท้าย ในการตรวจประเมิน 

รายการ ค่ามาตรฐาน 
การตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ สหกรณ์
การเกษตรบรบือ จ ากัด จ.มหาสารคาม 

ครั้งที่ 1 ครั้งที่ 10 
ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี ไม่เกิน 14% 11.5% 11.3% 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัมข้ึนไป 27 กรัม 34 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน ไม่เกิน 2% 3% 2% 
ค่าความขาว 42 degree 44.5 42.33 

พบว่าหลังจากท่ีทางสหกรณ์ได้น าองค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปปรับใช้ในการ
แก้ปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ ากว่ามาตรฐานนั้น สหกรณ์ได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นที่เพ่ิมข้ึน แต่ยังไม่ผ่าน
เกณฑ์ค่ามาตรฐานของกระทรวงพาณิชย์ ขาดเพียง 2 กรัม ซึ่งน้อยลงจากการตรวจประเมินครั้งแรก และค่า
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปนได้ลดลง ผ่านเกณฑ์ค่ามาตรฐานของกระทรวงพาณิชย์ 

ตารางท่ี 4  ตารางเปรียบเทียบผลที่ได้รับหลังจากการได้น าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไป  
               ปรบัใช้(เปรียบเทียบระหว่างครั้งแรก และครั้งสุดท้าย ในการตรวจประเมิน 

รายการ ค่ามาตรฐาน 
การตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ สหกรณ์
การเกษตรมหาชนะชัย จ ากัด จ.ยโสธร 

ครั้งที่ 1 ครั้งที่ 10 
ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี ไม่เกิน 14% 12% 13% 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัมข้ึนไป 31 กรัม 30 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน ไม่เกิน 2% 3% 2% 
ค่าความขาว 42 degree 40.9 40 

พบว่าหลังจากท่ีทางสหกรณ์ได้น าองค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปปรับใช้ในการ
แก้ปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ ากว่ามาตรฐานนั้น สหกรณ์ยังไม่สามารถแก้ไขปัญหาในส่วนของเปอร์เซ็นต์
ข้าวต้น และค่าความขาวได้มากนัก แต่สามารถแก้ไขในส่วนของเปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปนได้ตามค่ามาตรฐาน ทั้งนี้
จากการสอบถามทางสหกรณ์พบว่า ปัญหาส่วนใหญ่เกิดจากข้าวเปลือกของสมาชิกท่ีไม่สมบูรณ์ ส่งผลให้มีข้าว
หักจ านวนมาก ซึ่งในเรื่องดังกล่าวทางศูนย์ฯ จึงได้แนะน าให้ทางสหกรณ์เผยแพร่ความรู้ดังกล่าวไปยังสมาชิก
สหกรณ์ผู้ปลูกข้าวด้วย 
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ตารางท่ี 5  ตารางเปรียบเทียบผลที่ได้รับหลังจากการได้น าองค์ความรู้การเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไป  
               ปรบัใช้(เปรียบเทียบระหว่างครั้งแรก และครั้งสุดท้าย ในการตรวจประเมิน 

รายการ ค่ามาตรฐาน 
การตรวจประเมินโรงสีสหกรณ์ สหกรณ์

การเกษตรสุวรรณภูมิ จ.ร้อยเอ็ด 
ครั้งที่ 1 ครั้งที่ 10 

ค่าความชื้นข้าวเปลือกก่อนเข้าโรงสี ไม่เกิน 14% 11.5% 12% 
เปอร์เซ็นต์ข้าวต้น/ข้าวเปลือก 100 กรัม 36 กรัมข้ึนไป 30 กรัม 33 กรัม 
เปอร์เซ็นต์สิ่งเจือปน ไม่เกิน 2% 2% 2% 
ค่าความขาว 42 degree 47.9 42 

พบว่าหลังจากท่ีทางสหกรณ์ได้น าองค์ความรู้ในการเพิ่มประสิทธิภาพในการผลิตข้าวไปปรับใช้ในการ
แก้ปัญหาการได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นต่ ากว่ามาตรฐานนั้น สหกรณ์ได้เปอร์เซ็นต์ข้าวต้นที่เพ่ิมข้ึน แต่ยังไม่ผ่าน
เกณฑ์ค่ามาตรฐานของกระทรวงพาณิชย์ ขาดไปเพียง 3 กรัม ซึ่งลดลงจากเดิม ศูนย์ฯจึงแนะน าให้ใช้แนวทาง
ตามคู่มือการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตข้าวที่ทางศูนย์ฯจัดท าข้ึนต่อไป และแนะน าให้น าความรู้ดังกล่าว
เผยแพร่ไปยังสมาชิกสหกรณ์ผู้ปลูกข้าวด้วย 

 จากการน าองค์ความรู้ดังกล่าวไปเผยแพร่ยังสหกรณ์ที่มีปัญหานั้น สรุปโดยรวมพบว่า สหกรณ์ทุกแห่ง
สามารถแก้ปัญหาในส่วนที่ประสบปัญหาได้ทุกสหกรณ์ แต่การแก้ไขของแต่ละสหกรณ์ จะท าได้มากหรือน้อย 
ส่วนใหญ่จะข้ึนอยู่กับการได้รับความรู้ความเข้าใจในด้าน เมล็ดพันธุ์ข้าว การดูแลรักษาข้าวเปลือกก่อนถึงโรงสี 
ซึ่งในส่วนนี้ต้องใช้ระยะเวลาในการให้ความรู้กับสมาชิกสหกรณ์ เพื่อลดปัญหาการขายข้าวแล้วเสี่ยงต่อการ
ขาดทุนลด เพื่อเพ่ิมรายได้ให้มากข้ึน ซึ่งจะเป็นการแก้ไขปัญหาที่ยั่งยืน  
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