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  ความส้าเร็จมิใช่ได้มาโดยง่ายมันต้องแลกมาด้วยบทเรียนอันล ้าค่า ความรักในอาชีพ ความขยัน ความ
มุ่งมันและไม่หยุดที่จะเรียนรู้และแก้ไขเหมือนอย่างท่ีคุณชยพล กลมกล่อม แห่งสวนผักปากช่องได้ใช้เวลา 20 
ปีในการศึกษาเรียนรู้ ทดลองปฏิบัติในแปลงอย่างจริงจังน้าความรู้ของเกษตรกรรุ่นเก่ามาบูรณาการสร้างเป็น
หนทางของตัวเอง ท้าการเกษตรและในการตลาดน้าการผลิตเป็นการลดความเสี่ยงในการลงทุน พัฒนา
เทคนิคในการปลูกพืชให้เหมาะกับตนเองหาจุดบกพร่องเพื่อแก้ไขทั งหมดนี คือปัจจัยแห่งความส้าเร็จในอาชีพ
เกษตรกรของคุณชยพล กลมกล่อม แห่งสวนผักปากช่อง 

 

จากนักธุรกิจ สู่เกษตรกรมืออาชีพได้อย่างไร... 
  20 ปีของการเป็นเกษตรกรมืออาชีพท่ีได้ใช้ชีวิตเดินตามรอยพ่อ ท่ีสามารถสร้างรายได้เลี ยงครอบครัว
ได้อย่างมั่นคงมีเวลาอยู่กันอย่างพร้อมหน้าคือความสุขท่ีคนในเมืองใหญ่ต่างแสวงหา ส้าหรับอาชีพเกษตรเป็น
อาชีพอิสระขอเพียงเรามีความขยันหมั่นเพียรตื่นแต่เช้าท้างานเราก็มีรายได้ทันทียิ่งขยันท้ามากก็ได้มาก สิ่งส้า
คัยทุกวันนี เกษตรกรส่วนใหญ่มักปลูกตามเพื่อนเห็นใครปลูกอะไรดีก็แห่ตามกันไปพอปลูกแล้วก็ไม่รู้จะไปขาย
ให้ใครก็เลยเสร็จพ่อค้าคนกลางโดนกดราคาตลอด แต่คุณชยพลคิดต่างจากเกษตรกรท่ัวไป เขาเดินเข้าไปหา
ลูกค้าถามความต้องการลูกค้าว่าต้องการผักชนิดไหน จ้านวนเท่าไหร่เซ็นต์สัญญาทุกๆ 3 เดือน กลับมาก็มา
วางแผนการผลิตท้าตามใบสั่งวิธีนี ท้าให้คุณชยพลเติบโตได้อย่างมั่นคง 
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ในการในการท้าการเกษตรท่ีดีต้องมีมาตรฐานรักษาคุณภาพของผลผลิตสวนผักปากช่องของคุณชยพลเน้นใน
เรื่องนี มากเพราะการท้าเกษตรกับคู่ค้าขนาดใหญ่เรื่องมาตรฐานความปลอดภัยของผู้บริโภคเป็นเรื่องส้าคัญ 
ผักทุกชนิดท่ีออกจากสวนผักปากช่องจะต้องผ่านมาตรฐาน GAP ไม่มีสารเคมีตกค้างก่อนส่งออกไปขาย 
“มาตรฐานของเราผมกินได้ ผู้บริโภคก็กินได้เช่นกัน” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                    
 
 
  จากนักธุรกิจอสังหาริมทรัพย์ในเมืองหลวงเมื่อโดนพิษเศรษฐกิจต้มย้ากุ้งเมื่อปีพ.ศ.2540 คุณชยพล 
กลมกล่อม ก็โดนพิษเศรษฐกิจเช่นกันชีวิตที่ต้องเริ่มต้นนับหนึ่งใหม่ จากแรงบันดาลใจจากในหลวงรัชกาลท่ี 9 
คุณชยพลจึงหันเหชีวิตมาสู่อาชีพเกษตรทั งๆที่ไม่มีความรู้หรือทักษะทางการเกษตรเลย “ผมเป็นคนกรุงเทพฯ
ไม่เคยท าเกษตรมาก่อนเลยในชีวิตเมื่อต้องมาท าเกษตรเป็นอาชีพก็ต้องลองผิดลองถูกเอาเอง” คุณชยพล
เริ่มชีวิตใหม่ท่ีอ้าเภอปากช่องโดยเร่ิมปลูกข้าวโพดส่งไร่สุวรรณท้าไปแก้ปัญหาไปจนประสบความส้าเร็จในการ
ปลูกข้าวโพด จากนั นก็เริ่มก้าวเข้ามาสู่การปลูกผัก การเกษตรของคุณชยพล นั นแตกต่างจากเกษตรกรราย
อื่นๆ เพราะเขาใช้การตลาดน้าการผลิต เขาเข้าหาลูกค้าแนะน้าตัวหาออเดอร์ผักแล้วจึงมาวางแผนการผลิตส่ง
ผักขายให้แก่ห้างใหญ่อย่างเทสโก้โลตัส ผักที่สร้างชื่อเสียงให้แก่คุณชยพลและสวนผักปากช่องคือกุยช่ายเขียว,
กุยช่ายขาว คื่นช่าย คะน้า กวางตุ้งไต้หวันฯลฯ ความส้าเร็จในวันนั นถูกต่อยอดมาจนถึงวันนี  ความมุ่งมั่นผลิต
พืชผักในวิถีเกษตรอินทรีย์เคมี และการเกษตรเพื่อการท่องเท่ียวโดยจัดตั ง  "วิสาหกิจชุมชนท่องเที่ยวเชิง
เกษตรอ าเภอปากช่อง" เพื่อเข้าถึงผู้บริโภคโดยตรงอีกทางหนึ่ง 
 
 



 
การปลูกผักในโรงเรือน... 
  20 ปีในการท้าเกษตรของคุณชยพล ได้มองเห็นปัญหาในการปลูกผักแบบเดิมปัญหาการปลูกผักซ ้าท่ี
ไม่ได้ การต่อสู้กับโรคและแมลงและปัญหาอีกมากมายคุณชยพล จึงตัดสินใจลงทุนสร้างโรงเรือนถาวรมูลค่า 
20 ล้านบาทซึ่งเป็นการลงทุนในระยะยาว การปลูกผักในโรงเรือนถึงแม้จะลงทุนสูงในช่วงเริ่มต้นแต่ถ้ามองใน
ระยะยาวเป็นเรื่องท่ีคุ้มค่า เพราะสามารถบริหารจัดการ ควบคุมปัจจัยการผลิตผักให้มีคุณภาพได้ดีกว่าการ
ปลูกผักในระบบเดิม แก้ปัญหาการปลูกซ ้าท่ีได้ 
 

เป็นวิสาหกิจชุมชนท่องเที่ยวเชิงเกษตร 
  (พืชบางชนิดถ้าปลูกซ ้าท่ีบ่อยๆจะไม่ได้ผลผลิตเช่นพืชตระกูลแตง , คื่นช่าย, กุยช่ายเป็นต้น) การ
ควบคุมเรื่องโรคและแมลงสามารถจัดการได้ง่ายกว่าเดิม  
 

  การปลูกผักในโรงเรือนจะเริ่มท่ีการจัดหาวัสดุปลูกที่ไม่ใช้ดินน้ามาขึ นเป็นแปลงปลูกจากนั นท้าการวาง
เทปน ้าหยดลงบนแปลงน้ากล้าผักท่ีเพาะไว้ประมาณ 15 วันในกรณีท่ีเป็นผักสลัดลงปลูกจัดการให้น ้าทันทีท่ี
ปลูกเสร็จการปลูกควรปลูกในช่วงเช้าหรือเย็นเพื่อลดการสูญเสียน ้าของกล้าผัก การให้น ้าจะใช้ระบบน ้าหยด
โดยให้น ้าเช้าและเย็นครั งละ 1-2 นาทีเท่านั นในแต่ละวัน การปลูกผักในระบบอินทรีย์ สิ่งส้าคัญคือการ
ป้องกันมากกว่าการแก้ไข ถึงแม้โรงเรือนจะมีตาข่ายป้องกันแมลงเกษตรกรก็ต้องหมั่นตรวจแปลงทุกวันเพื่อ
ควบคุมปัจจัยเสี่ยงป้องกันไม่ให้เกิดโรค ดังนั นการฉีดพ่นสารสกัดจากธรรมชาติอย่างเช่นสารสะเดา,น ้าส้มควัน
ไม้จะต้องพ่น 3-4 วันครั ง การควบคุมโรครากเน่าโคนเน่าก็ต้องให้เชื อราไตรโครเดอร์ม่าโดยปล่อยมากับระบบ
น ้าหยด ถ้าพบเห็นหมัดกระโดดหรือแมลงเข้าเจาะท้าลายพืชผักก็ต้องรีบฉีดพ่นเชื อราบิวเวอร์เรียทันทีซึ่งต้อง
พ่นให้โดนตัวแมลงติดต่อต่อเนื่องจนกว่าแมลงเหล่านั นจะหายไป ส้าหรับหญ้าในแปลงจะไม่มีการใช้สารเคมี
ใดๆในการก้าจัดแต่จะใช้วิธีถอนโดยจะต้องถอนหญ้าก่อนท่ีหญ้าจะออกดอกซึ่งจะตัดวงจรการกระจายพันธุ์ได้
ท้าบ่อยๆหญ้าก็จะค่อยๆหมดไป 
 

  ส้าหรับผักสลัดควรให้น ้าทุกวันห้ามขาดเพื่อควบคุมความสดกรอบหวานอร่อย ถ้าผักสลัดขาดน ้าสัก 2 
วันผักจะมียางตามก้านใบให้เห็นยางเหล่านี แมลงไม่ชอบเพราะมันขมถ้าตัดผักท่ีมียางก็จะได้ผักสลัดท่ีมีรสขม
ซึ่งไม่เป็นท่ีต้องการของตลาด การท้าผักอินทรีย์ถึงแม้จะไม่มีต้นทุนเรื่องสารเคมีราคาแพงแต่ก็มีต้นทุนในการ
ดูแลจัดการค่อนข้างสูงอีกทั งผลผลิตก็อาจไม่สวยปิ๊งในสายตาลูกค้าท่ีอยากได้ผักสวยแถมต้องปลอดสารพิษ
มันเป็นสิ่งท่ีขัดแย้งและท้ายากมาก ส้าหรับผักสลัดท่ีขายหน้าสวนผักปากช่องจะอยู่ท่ี 120 บาทต่อกิโลกรัม 
 
 
 
 
 



 
 
 

เกียรติประวัติและผลงาน... 
  - รางวัลชนะเลิศเกษตรกรดีเด่น สาขาอาชีพท้าสวน อ้าเภอปากช่อง จังหวัดนครราชสีมา ในการ
ประกวดเกษตรกรและสถาบันเกษตรกรดีเด่นระดับจังหวัด ปีพ.ศ.2559 
  - รางวัลชนะเลศิเกษตรกรดีเด่น สาขาอาชีพท้าสวน ระดับเขต(ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนล่าง) 
ประจ้าปี2559 ส้านักงานส่งเสริมและพัฒนาการเกษตรท่ี 7 จังหวัดนครราชสีมา กรมส่งเสริมการเกษตร 
 
 
แหล่งอ้างอิงข้อมูล 
คุณชยพล กลมกล่อม  
สวนผักปากช่อง เลขที่ 388 หมู่ 19 ต้าบลคลองม่วง อ้าเภอปากช่อง จังหวัดนครราชสีมา 30130 


