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  นักวิจัย ม.เกษตรฯ จับมือจุฬาฯ เตรียมส่งผลงานการพัฒนา "ถุงยืดอายุรักษ์โลก" หรือ Garden 
Fresh เปิดทางสปินออฟสู่สตาร์ทอัพนวัตกรรม ระบุพลาสติกชีวภาพ 100% ยืดอายุผักผลไม้สด 2 -10 
เท่า ตอบโจทย์ เกษตรกรและการส่งออก 

          โจทย์วิจัยเริ่มจาก "อภิตา บุญศิริ" นักวิจัยจากศูนย์เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว ภาควิชาพืชสวน 
คณะเกษตรก าแพงแสน มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ท่ีเห็นปัญหาของเห็ดฟางท่ีมีอายุการเก็บรักษาสั้น
มาก ไม่ว่าจะในตู้เย็นหรือนอกตู้เย็น เมื่อหมดสภาพ ก็ไม่สามารถน าไปประกอบอาหาร จึงน าโจทย์มาหา 
"อนงค์นาฏ สมหวังธนโรจน์" จากภาควิชาวิศวกรรมเคมี คณะวิศวกรรมศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย 
ท่ีท างานวิจัยด้านพลาสติกอยู่แล้ว 

 

 

 



วิจัยตอบโจทย์เกษตรรกัษ์โลก 

          จากโจทย์ดังกล่าวน ามาสู่การพัฒนา ถุงพลาสติกชีวภาพ 100% โดยจุฬาฯ คุณสมบัติพิเศษอยู่ท่ี
การพัฒนาสูตรถุงฯ ท่ีช่วยการไหลเวียนของออกซิเจนภายในถุงให้มีในปริมาณท่ีพืชต้องการ เพื่อคงความ
สด แต่ไม่มากจนเกิดเป็นหยดน้ า ซึ่งเกิดกับ ถุงพลาสติกธรรมดา เนื่องจากผักผลไม้เป็น สิ่งมีชีวิตท่ีมีการ
หายใจ คายน้ าตลอดเวลา ท าให้เน่าเสียหรือขึ้นราง่าย 

          "พลาสติกการ์เดนเฟรชจะดูดซับความชื้น ควบคุมอัตราการหายใจของพืช โดยลดปริมาณ
ออกซิเจนภายในบรรจุภัณฑ์ แต่ไม่ต่ าเกินไปเพื่อป้องกันการหมักท่ีท าให้ผักผลไม้เสียรสชาติ ใน
ขณะเดียวกัน เมื่อเรา วิจัยต่อเนื่องพบว่า ผักและผลไม้มี ความต้องการต่างกัน จึงพัฒนาถุงพลาสติก
ชีวภาพนี้ออกมา 2 สูตรส าหรับผัก ส่วนผลไม้ ก็แยกมาอีกสูตรต่างหาก" อนงค์นาฏกล่าว 

          ถุงการ์เดนเฟรชส าหรับผลไม้ นอกจากจะมีคุณสมบัติเหมือนถุงส าหรับผัก ท่ีช่วย คงความสดและ
ยืดอายุการเก็บรักษาได้ 2-10 เท่า ยังมีคุณสมบัติพิเศษในการดูดซับก๊าซเอทิลีน ซึ่งเป็นฮอร์โมนก๊าซท่ีท า
ให้ผลไม้สุก เพื่อชะลอการสุกให้ช้าลง และยังต้องรับน้ าหนัก ผลไม้ได้มาก มีความเหนียวแต่ฉีกง่าย 

          การทดสอบเริ่มจากเห็ดฟางท่ีมีอายุเพียง 1 วันสามารถรักษาความสดเป็น 7 วัน ถือว่าประสบ
ความส าเร็จในการทดสอบ ต่อมาก็ได้ส่งออกไปยังบรูไนในปี 2558 และยังได้ทดสอบและได้ผลดีกับ 
มะม่วงน้ าดอกไม้ ใบมะกรูด ถั่วฝักยาว ข้าวโพดฝักอ่อน ตะไคร้ พริกขี้หนู ผักกาดหอม มะนาว มะเขือ
เทศ กระเทียมปอกเปลือก หอมแดงปอกเปลือก ฯลฯ ท่ีส าคัญ เมื่อท้ิงฝังกลบสามารถย่อยสลายได้ทาง
ชีวภาพภายใน 6 เดือน 

          "อย่างไรก็ดี เราประสบความส าเร็จในการวิจัยทดสอบระดับห้องปฏิบัติการเมื่อ 4 ปีท่ีแล้ว แต่
การท่ีจะผลิตออกสู่ตลาดนั้นจ าเป็นต้องขยายก าลังการผลิต ซึ่งตอนนี้ เราพร้อมแล้วท่ีจะออกสู่เชิง
พาณิชย์ โดยสปินออฟสู่บริษัทสตาร์ทอัพในชื่อ "การ์เดน เฟรช" (Garden Fresh) โดยมี จุฬาฯ ร่วมถือ
หุ้นด้วย" อนงค์นาฏ กล่าว 

          "การ์เดน เฟรช" รับถ่ายทอดเทคโนโลยีจากจุฬาฯ ในช่วงปลายปี 2561 ดังนั้น การท างานในปี 
2562 จะเน้นการทดลองตลาด โดยผลิตแจกล็อตแรก 2 แสนใบ ซึ่งจะพร้อมในเดือน ก.ค. ให้ทดลองใช้
และฟีดแบค กลับมา ผ่านทุนสนับสนุนโครงการสนับสนุนเร่งการเติบโตของธุรกิจนวัตกรรมรายใหม่ใน
อุตสาหกรรมเป้าหมาย (Research Gap Fund) ของส านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ (สวทช.) ก่อนจะเริ่มท าตลาดจริงในช่วงไตรมาส 4 ที่จะ ถึงนี้ 

           

 



ลูกค้าพร้อมซื้อ 

          อภิตาในฐานะท่ีปรึกษาบริษัทสตาร์ทอัพ กล่าวว่า แม้ปัจจุบันราคาถุงพลาสติกชีวภาพจะยังแพง
กว่าถุงท่ัวไปถึง 3 เท่า แต่ก็เริ่มมีผู้สนใจติดต่อเข้ามาแล้ว โดยกลุ่มเป้าหมายในช่วงแรกจะเน้นท่ี B2B ไม่
ว่าจะเป็น ผู้ส่งออกผักผลไม้ เกษตรกร 

          เนื่องจากอายุการเก็บรักษาผลผลิตให้สดนานขึ้นจะเป็นโอกาสให้ขายได้มากขึ้นด้วย ขณะท่ีผู้
ส่งออกจะมีต้นทุนภาษีการก าจัดบรรจุภัณฑ์พลาสติกท่ีต้องแบกรับ หากเปลี่ยนมาใช้ถุงพลาสติกชีวภาพ
ส าหรับผลผลิตทางการเกษตร ก็จะลดค่าใช้จ่ายในส่วนนี้ไปได้ 

          อย่างไรก็ตาม ขณะนี้มีกลุ่มเกษตรอินทรีย์สนใจจะน านวัตกรรมนี้ไปใช้จริง และรอให้ขายอยู่แล้ว 
ในขณะท่ีกลุ่ม ส่งออกผักผลไม้ หากต้องการตรารับรอง ต้องใช้เวลาและงบประมาณหลักล้านบาท ซึ่ง
ต้องขึ้นอยู่กับเอกชนท่ีต้องการใช้ อาจลงขันร่วมกันหรือหน่วยงานภาครัฐสนับสนุน 

          "นวัตกรรมเช่นนี้ทางต่างประเทศ พัฒนาแล้ว แต่เหมาะกับพืชผลเมืองหนาว เราจึงเป็นรายแรก
ส าหรับใช้กับผลผลิตเมืองร้อน ท าให้สามารถท าตลาดได้ท้ังในกลุ่มอาเซียน อินเดียและจีนตอนใต้ ท่ีจะ
เป็นกลุ่มเป้าหมายต่อไป" อนงค์นาฏ กล่าว 

          การ์เดนเฟรชได้รับรางวัลเหรียญทอง จากเวทีนิทรรศการ และการประกวด สิ่งประดิษฐ์
นานาชาติ ครั้งท่ี 4 นครเจนีวา สมาพันธรัฐสวิส โดยส านักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช.) สนับสนุนน า
นักวิจัยเดินทาง ไปร่วมงาน 

 

ที่มา : กรุงเทพธุรกิจ 29 พ.ค. 62 


