
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เร่ือง   วราภรณ์ เทียนเงิน 

 

          กว่า 21 ปีท่ีท าสวนอินทผลัมด้วยใจรักและความชอบ เริ่มต้นเรียนรู้ทุกอย่างด้วยตัวเอง 
ผลักดันท าให้ “บ้านสวนโกหลักอินทผลัมไทย” กลายเป็นสวนอินทผลัม ท่ีขึ้นชื่อของประเทศไทย 
พร้อมกับได้สร้างสรรค์แปรรูปสู่ผลิตภัณฑ์ใหม่ เครื่องดื่ม และอาหารเพื่อสุขภาพอย่างไม่หยุดนิ่ง 

          “ศักดิ์ ล าจวน” กรรมการบริหาร บริษัท โกหลัก (Kolak) ผู้ก่อตั้งสวนอินทผลัมแห่งแรก
ในประเทศไทย และผู้สร้าง “บ้านสวนโกหลักอินทผลัมไทย” เปิดเผยว่า ได้สร้างสวนอินทผลัมมา
เป็นเวลาร่วม 21 ปีแล้ว จากจุดเริ่มต้นมาจากการท่ีตนเองเรียนจบมาจากมหาวิทยาลัยแม่โจ้ และ
มีโอกาสได้ไปดูงานในต่างประเทศ ท าให้สนใจน าสายพันธุ์จากต่างประเทศมาปลูกในไทย พบว่า 
ไม่ได้ผลผลิตตามท่ีต้องการ จึงมีการพัฒนาและผสมสายพันธุ์ใหม่ ท่ีมีความเหมาะสมกับสภาพ
อากาศของประเทศไทย ท าให้ได้อินทผลัมสดท่ีมีรสชาติอร่อย และกรอบ อีกท้ังเมื่อน าไปอบแห้ง
จะได้สีเหลืองทอง สวยงาม 



          “ก่อนหน้านี้ ผมท างานธนาคาร ควบคู่กับการท าเกษตรช่วงวันหยุด เพราะเรียนมา
ทางด้านเกษตร จากมหาวิทยาลัยแม่โจ้ ท่ีผ่านมาได้มีการศึกษาวิจัยและพัฒนาอย่างต่อเนื่องกว่า
จะส าเร็จได้ อินทผลัมสายพันธุ์ท่ีต้องการใช้เวลาหลายปี ท่ีปลูกให้ เหมาะสมกับสภาพอากาศของ
ประเทศไทย และปลูกปลอดสารพิษ” ศักดิ์ กล่าว 

          ขณะเดียวกันได้สนใจ น าอินทผลัม ไปต่อยอดเพื่อแปรรูปสู่ผลิตภัณฑ์ใหม่ให้มีมูลค่าเพิ่ม
ขึ้น และเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีมีความแตกต่าง โดยได้มีการร่วมมือ ส านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) ภาคเหนือ และมหาวิทยาลัยแม่โจ้ สร้างผลิตภัณฑ์ “น้ าอินทผลัม
พร้อมดื่ม” สามารถเก็บได้นาน 1 ปี โดยไม่ต้องแช่เย็น 

          ส่วนรสชาติของเครื่องดื่ม จะให้ความหวานแบบพอดี ท าให้ผู้บริโภคท่ัวไปและผู้ป่วยท่ีเป็น
โรคเบาหวาน สามารถรับประทานได้ทั้งหมด โดยปัจจุบันมีก าลังการผลิตเครื่องดื่มอยู่ท่ีประมาณ 3 
หมื่นขวด/เดือน ซึ่งมีก าลังการผลิตไม่เพียงพอกับความต้องการ รวมถึงมีลูกค้าจากประเทศมุสลิม
เข้ามาติดต่อเพื่อส่งออกผลิตภัณฑ ์

          อีกท้ังบริษัทมีการต่อยอด
แ ล ะ พั ฒ น า ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ อ ย่ า ง
หลากหลาย ท่ีน ามาจากอินทผลัม
แปรรูป รวมถึงการเปิดสวนให้ผู้ ท่ี
สนใจเข้ามาดูงานได้ ซึ่งมีกลุ่มลูกค้า
ท้ังในประเทศและต่างประเทศเข้ามา
เยี่ยมชมอย่างต่อเนื่อง 

          “ปานรัตน์ ปานดวง” ผู้จัดการท่ัวไป บริษัท โกหลัก กล่าวว่า แบรนด์ได้มีการขยายสู่
ผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ ท้ังอินทผลัมผสมธัญพืช กราโนล่า ลูกอมกวน เป็นต้น พร้อมมีช่องทางจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ผ่านในศูนย์การค้าและก าลังขยายตลาดสู่การส่งออกไปต่างประเทศ ท้ังประเทศ
อินโดนีเซียและมาเลเซีย รวมถึงก าลังร่วมมือกับนักวิจัย ต่อยอดสร้างผลิตภัณฑ์สู่กลุ่มฟังก์ชันนอล 
ฟู้ด ขณะที่การผลิตสินค้าในโรงงานก็ได้มาตรฐานท้ังในประเทศและต่างประเทศ 

          “ปิยะฉัตร ใคร้วานิช เบอร์ทัน” ผู้อ านวยการ สวทช.ภาคเหนือ กล่าวว่า โครงการ ไอแทป 
สวทช.ภาคเหนือ พร้อมด้วยนักวิจัย และมหาวิทยาลัยแม่โจ้ ได้เข้ามาร่วมพัฒนาโรงงานสู่การผลิต
สินค้าในระบบ GMP Codex และการพัฒนาการแปรรูปสู่ผลิตภัณฑ์ เพื่อสร้างผลิตภัณฑ์ท่ีแตกต่าง
และมีมูลค่าเพิ่มขึ้น 

 



 

          “ศักดิ์” กล่าวท้ิงท้ายว่า พร้อมน าอินทผลัมและสร้างผลิตภัณฑ์ท่ีดีสู่ผู้บริโภคอย่างต่อเนื่อง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

ที่มา  :  หนังสือพิมพ์โพสต์ทูเดย์  25 กุมภาพันธ์ 2562 

 

 

 

 

 

 


