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  ปัญหาการส่งออกผลผลิตทางการเกษตรเน่าเสีย ก่อนจ าหน่ายไปยังตลาดต่างประเทศ เป็นปัญหาท่ี
ผู้ประกอบการประสบและสูญเสียโอกาสและรายได้จ านวนมาก ผลผลิตบางชนิดมีอายุหลังการเก็บเกี่ยวสั้น 
และเกิดโรคพืชขณะขนส่ง 

  ปัญหาการส่งออกผลผลิตทางการเกษตรเน่าเสีย ก่อนวางจ าหน่ายยังตลาดต่างประเทศ ยังคงเป็น
ปัญหาหนึ่งท่ีผู้ประกอบการประสบและต้องสูญเสียโอกาสและรายได้จ านวนมาก ด้วยข้อจ ากัดของผลผลิต
บางชนิดท่ีมีอายุหลังการเก็บเกี่ยวสั้น และเกิดโรคพืชขณะท าการขนส่ง ท้ังโรคท่ีเกิดจากเชื้อรา หรือ
แบคทีเรีย เช่น ขั้วหวีเน่า ฯลฯ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  รศ.ดร.สมชาย ชคตระการ คณะบดีคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มธ. กล่าวว่า ดังนั้น นักวิจัย
คณะวิทยาศาสตร์ฯ มธ. จึงผุดไอเดียพัฒนาวัสดุท่ีท าหน้าท่ียืดอายุผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยวให้นานขึ้นโดย
อาศัยองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการถนอมอาหาร ผนวกรวมกับวัตถุดิบธรรมชาติท่ีมีอยู่ใน
ประเทศและมีต้นทุนต่ าอย่าง ‘ใบยี่หร่า’ สมุนไพรพื้นถิ่นของไทยท่ีมีสรรพคุณทางยาหลากชนิดและ ‘กากร า
ข้าวหอมมะลิ 105’ วัตถุดิบเหลือท้ิงจากกระบวนการผลิตน้ ามันร าข้าว สู่ 2 นวัตกรรมสุดสร้างสรรค์ คือ 
‘ฟิล์ม ทู ฟลาย’ และ ‘สารเคลือบจากกากร าข้าวเพื่อยืดอายุผลไม้สด’ 

  ผศ.ดร.ดุสิต อธินุวัฒน์ อาจารย์ประจ าสาขาเทคโนโลยีการเกษตร และรองคณะบดีฝ่ายบริหารและ
การคลังคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มธ. กล่าวว่า ฟิล์ม ทู ฟลาย (Film to fly) นวัตกรรมยืดอายุผล
กล้วยหอมด้วยวัตถุดิบธรรมชาติได้นาน 2 เดือน จากเทคนิคการเคลือบแบบบริโภคได้ (Edible Coating) 
โดยไม่ท้ิง 

  สารเคมีตกค้าง อีกท้ังยังสามารถป้องกันโรคขั้วหวีเน่าในผลผลิตได้ถึง 95 เปอร์เซ็นต์ ภายหลังการ
เก็บเกี่ยวและระหว่างการขนส่งทางเรือ เพียงน ากล้วยไปชุบในสารเคลือบ 1 ครั้ง (ปัจจุบันผลไม้ส่งออกจะ
ชะลอการสุกด้วยการเคลือบแว๊กซ์หรือน าไปฉายรังสี แต่การฉายรังสีซึ่งบางประเทศมีข้อจ ากัดเรื่องฉายรังสี
ในผลไม้) 

 

 

 

 

 

 

 

 

  ท้ังนี้โรคขั้วหวีเน่าถือเป็นหนึ่งในโรคพืชท่ีส่งผลกระทบต่อการส่งออกกล้วยหอมไทยเป็นอย่างมาก 
ในช่วงครึ่งปีท่ีผ่านมา ไทยส่งออกกล้วยหอมถึง 3.87 ล้านตัน ขณะเดียวกันพบผลผลิตเสียหายก่อนวาง
จ าหน่ายเป็นจ านวนมาก 

   

 



  ผศ.ดร.ดุสิต กล่าวต่อว่า นวัตกรรมฟิล์ม ทู ฟลาย เกิดจากการท างานร่วมกันของ ‘สารสกัดจากใบ
ยี่หร่า’ สาระส าคัญจากธรรมชาติท่ีได้จากกระบวนการสกัดขั้นสูง ซึ่งมีคุณสมบัติยับยั้งการเกิดโรคขั้วหวีเน่า 
และ ‘เซลลูโลสจากผักตบชวา’ ท่ีท าหน้าท่ีเสมือนฟิล์มกักเก็บสาระส าคัญจากใบยี่หร่าไม่ให้สลายตัวเร็ว 
จากนั้นท าการละลายให้เป็นของเหลว เพื่อใช้เคลือบผลกล้วยขณะท่ีเปลือกยังมีสีเขียวสด (ดิบ) 1 ครั้ง และ
ท้ิงให้แห้งประมาณ 1 ชั่วโมง 

  ซึ่งสารดังกล่าวจะท าหน้าทีเสมือนฟิล์มเคลือบผลกล้วย เพื่อป้องกัน ไม่ให้แก๊สเอทิลีน (Ethylene) 
ออกมากระตุ้นให้กล้วยผลอื่นสุกตาม พร้อมชะลอการสุกของผลกล้วยได้นานถึง 2 เดือน ช่วยรักษาสภาพผิว
ให้สวยงาม น่ารับประทาน และป้องกันการเกิดโรคขั้วหวีเน่าได้ถึง 95 เปอร์เซ็นต์ สามารถน าไปประยุกต์ใช้
กับผลไม้ส่งออกส าคัญของไทยได้หลากหลายชนิด ท้ังมะละกอ และมะม่วงน้ าดอกไม้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

  “นวัตกรรม ฟิล์ม ทู ฟลาย ใช้เวลาในการพัฒนาประมาณ 2 ปี โดยได้รับความร่วมมือจากหน่วยงาน
เอกชนในการสนับสนุนเครื่องมือทางวิทยาศาสตร์ในการพัฒนางานวิจัย มีต้นทุนโดยเฉลี่ยประมาณ 100-
150 บาท ต่อสารครึ่งกิโลกรัม ขณะนี้อยู่ระหว่างการย่ืนจดอนุสิทธิบัตร ล่าสุดผลงานสามารถคว้ารางวัล
เหรียญทองประเภทสิ่งประดิษฐ์ การันตีคุณภาพจากเวทีประกวดงานวิจัยและสิ่งประดิษฐ์ระดับโลก ครั้งท่ี 
46 (46th International Exhibition of Inventions of Geneva) ณ กรุงเจนีวา ประเทศสวิตเซอร์แลนด์ 
นอกจากนั้น น.ส.พรรณวดี จันทร์ทอง นักศึกษาชั้นปีท่ี 4 สาขาวิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มธ. ร่วมกับ น.ส.ธมนวรรณ อังกุรทิพากร นักศึกษาร่วมสาขา ร่วมวิจัยสารยืดอายุผลไม้จากกากร าข้าว อีก
หนึ่งนวัตกรรมยดือายุผลไม้สดได้มากกว่า 14 วัน โดยมี รศ.ดร.จิรดา สิงขรรัตน์ อาจารย์ประจ าสาขาวิชา
เคมี เป็นอาจารย์ท่ีปรึกษาสามารถคว้ารางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 ประเภทผลิตภัณฑ์ต้นแบบท่ีมีงานวิจัย
รองรับนวัตกรรมจากข้าวที่ไม่ใช่อาหาร จากเวทีประกวดสร้างสรรค์นวัตกรรมท่ีเพิ่มมูลค่าสินค้าข้าวส่งออก
เชิงพาณิชย์อีกด้วย” ผศ.ดร.ดุสิต กล่าว 


