
แก้วมังกรอบแห้ง แก้วิกฤตราคาตก 
 

                หลายปีก่อนมีกระแสแห่กันปลูกแก้วมังกร (DRAGON FRUIT) แถวอ าเภอปากช่อง เพราะช่วงนั้นราคา
ดี ก็ปลูกตามๆ กันจนแก้วมังกรล้นตลาด เกษตรกรเองต้องดั้มพ์ราคาแข่ง แถมพ่อค้าคนกลางยังมากดราคาอีก  เก็บ
ไว้นานก็ไม่ได้ แก้วมังกรจะช้ าเร็วและเนื้อเละ กลายเป็นผลผลิตที่ต้องทิ้งไปอย่างน่าเสียดาย ทั้งๆ ที่แก้วมังกรอุดม 
ไปด้วยสารอาหารด้านความงามเพียบ 
 
                ผู้ประกอบการเองไม่ปล่อยให้ภาวะนี้ท าลายโครงสร้างการตลาดของแก้วมังกร จึงหันมาสร้างมูลค่าเพ่ิม 
เพ่ือแก้ไขเรื่องผลผลิตล้นตลาดและราคาที่ตกต่ า ให้แก้วมังกรอยู่ในรูปแบบของขนมขบเคี้ยวเพ่ือสุขภาพ 
 
                ผลิตภัณฑ์แก้วมังกร (FREEZE DRIED) ผ่านกระบวนการแปรรูปด้วยการท าแห้งแบบแช่เยือกแข็ง 
เลื่อนขั้นตัวเองเป็นผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวเพื่อสุขภาพระดับพรีเมียม ให้คุณค่าทางโภชนาการที่เหมาะสม อุดมไปแร่
ธาตุ, วิตามินต่างๆ (บี 1, 2 และ C) และส่วนเปลือกจะมีสารสีเบต้าไซยานิน และสารประกอบฟีโนลิกครบถ้วน ซึ่ง
กระบวนการท าแห้งแบบแช่เยือกแข็งจะเป็นการท าแห้งภายใต้สภาวะอุณหภูมิและความดันต่ า จึงท าให้แก้วมังกรมี
ความกรอบ สามารถเก็บรักษารสชาติ กลิ่น คุณภาพความสด และยังคงคุณค่าทางโภชนาการของแก้วมังกรไว้ได้ 
ถูกใจผู้บริโภคท้ังในและต่างประเทศ เป็นการสร้างภาพลักษณ์แบบใหม่ให้กับแก้วมังกร เหมือนได้รับการคืนชีพจาก
เทพเจ้ามังกรอีกครั้ง 
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