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 แต่ละปีไทยน ำเข้ำพริกมีมูลค่ำสูงถึง 500 ล้ำนบำท ส่วนใหญ่มำจำกจีน อินโดนีเซีย และ
อินเดีย แสดงให้เห็นว่ำควำมต้องกำรใช้พริกแห้งมีมำกขึ้น แต่ปริมำณ คุณภำพ และรำคำของพริกใน
ประเทศผลิตได้ไม่สอดคล้อง หรือสม  ำเสมอกับควำมต้องกำรใช้ของผู้บริโภค มหำวิทยำลัยขอนแก่น 
(มข.) จึงวิจัยและพัฒนำ เครื องอบกึ งอัตโนมัติ ส ำหรับ ผู้ประกอบกำรและเกษตรกรชุมชนผู้ปลูกพริก
ในท้องถิ น รวมถึงพืชเศรษฐกิจอื นๆ อำทิ ใบมะกรูด ตะไคร้ ขิง ข่ำ ใบกะเพรำ ลูกหม่อน ช่วยสร้ำง
มูลค่ำเพิ มและขยำยเศรษฐกิจของวิสำหกิจขนำดกลำงและขนำดย่อม (SMEs) ไทยใน ท้องถิ นไปสู่
ตลำดโลกได้ในที สุด 
 
 



 
  ผศ.ธีรวัฒน์ เหล่ำนภำกุล และ ผศ.ธนำ รำษฎร์ภักดี อำจำรย์ภำควิชำวิศวกรรมอุตสำหกำร 
มข.เล่ำว่ำ เครื องอบนี้ผลิตได้ด้วยวัสดุและอุปกรณ์ที มีอยู่ในประเทศ มีส่วนประกอบหลัก 4 ส่วน ได้แก่ 
1.ต้นก ำเนิดลมร้อน ท ำหน้ำที รับพลังงำนไฟฟ้ำมำแปลงเป็นพลังงำนควำมร้อนให้กับอำกำศภำยในช่อง
เตรียมอำกำศร้อน 2.ถังอบเก็บผลิตภัณฑ์แบบหมุน ท ำหน้ำที รักษำควำมหนำของชั้นผลิตภัณฑ์
ระหว่ำงอบด้วยแรงเหวี ยงหนีศูนย์กลำง 3.ส่วนเป่ำ ท ำหน้ำที เป่ำลมร้อนที ปรับกำรควบคุมควำมดัน
ด้ำนส่งไปยังถังอบได้ ท ำให้ปรับระยะเวลำกำรถ่ำยเทควำมร้อนของลมร้อนให้เหมำะกับลักษณะของ
ผลิตภัณฑ์ได้ และ 4.แผงควบคุม คือส่วนเอำไว้ควบคุมควำมชื้น อุณหภูมิ และควำมเร็วของลมร้อน
ระหว่ำงอบผลิตภัณฑ์ กำรออกแบบเครื องนี้ มีระบบลมร้อนที อบพริกได้มำกกว่ำ 20 กิโลกรัม ภำยใน 
5 ชั วโมง สร้ำงแรงดันส่งลมร้อนได้สูงสุดถึง 50 มิลลิบำร์ ปรับควำมเร็วรอบของถังอบเพื อให้พริก
สัมผัสกับอำกำศร้อนได้ดีขึน้ อนำคตจะเชื อมต่อออกเป็น 2 ถัง ซึ งจะอบพริกได้รำว 40 กิโลกรัม 
เครื องนี้มีอุณหภูมิสูงสุด 140 องศำ แต่ที ใช้อบพริก 80 องศำ หรือไม่เกิน 85 องศำ ค่ำนี้จะท ำให้สี
ผลิตภัณฑ์ค่อนข้ำงสวย และลดควำมชื้นได้ต  ำกว่ำร้อยละ 14 ซึ งเป็นระดับควำมชื้นที ปลอดภัย ไม่เอื้อ
ต่อกำรเจริญเติบโตของเชื้อรำที ก่อให้เกิดสำรอะฟลำทอกซินเป็นสำเหตุของมะเร็ง ผู้ประกอบกำร หรือ
เกษตรกรที สนใจนวัตกรรม สอบถำมส ำนักงำนอุทยำนวิทยำศำสตร์ มข. โทร 0-4320-2697 
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